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Hvad De bgr vaere opmarksom pa

Forindbygningen

Transportskader

El-tilslutninger

Sikkerheds-
anvisninger

Overophedet olie og
fedtstof

Laes denne brugsanvisning omhyggeligt. Det er
forudsaetningen for, at De kan betjene Deres
kogesektion sikkert og korrekt.

Opbevar brugsanvisningen og monterings-
vejledningen samt apparatpasset godt. Hvis De giver
komfuret videre til andre, skal De vedleegge
dokumenterne.

Kontrollér enheden ngje, efter at du har taget den ud
af emballagen. Tag ikke enheden i brug, hvis du har
konstateret en transportskade.

Kontrollér, for du tager enheden i brug ferste gang, at
tilslutningen pa opstillingsstedet har jordforbindelse og
overholder alle geeldende sikkerhedsbestemmelser.
Opbygningen og tilslutningen af enheden skal udferes
af en autoriseret elektriker.

Hvis enheden tages i brug uden korrekt tilslutning af
jordforbindelsen eller efter ukorrekt tilslutning, kan
dette medfaere alvorlige personskader eller dedsfald,
selvom dette ganske vist kun forekommer yderst
sjeeldent.

Producenten hasfter ikke for skader, der er opstéet pa
grund af ukorrekt brug eller uegnede el-tilslutninger.

Dette apparat er udelukkende beregnet til brug i
private husholdninger.
Brug kun kogesektionen til tiloeredning af madvarer.

Overophedet olie og fedtstof kan hurtigt anteende sig
selv. Brandfarel!

Opvarm aldrig fedtstof eller olie uden opsyn.

Hvis olie bliver anteendt, m& man aldrig slukke med
vand.

Leeg i stedet straks et 1&g eller en tallerken over.

Sluk for kogezonen.

Lad gryden eller panden kele af pa kogezonen.



Varme kogezoner

Vade grydebunde og
kogezoner

Spraekker i glaskeramikken

Fagligt ukorrekte
reparationer

Ledning

Beror ikke varme kogezoner. Fare for forbreending!
Hold altid barn veek. Restvarme-indikatoren advarer
om varme kogezoner.

Laeg aldrig braendbare genstande pa kogesektionen.
Brandfare!

Hvis kogesektionen er placeret over en skuffe, ma De
ikke opbevare braendbare genstande eller spraydaser
i denne skuffe. Brandfare!

Tilslutningskabler fra elektriske apparater ma ikke
bergre varme kogezoner. Der kan opsta skader pa
kabelisoleringen og pa kogesektionen.

Hvis der er veeske mellem grydebund og kogezone,
kan der opsta et damptryk. Damptrykket kan fa
gryden til pludseligt at hoppe pa pladen. Fare for
personskade!

Hold altid kogezoner og grydebunde tarre.

Ved brud, spreekker eller revner i glaskeramikken er
der fare for elektrisk stad.

Sluk straks for apparatet.

Sla sikringen til apparatet fra i sikringsboksen.
Tilkald kundeservice.

Fagligt ukorrekte reparationer er farlige. Fare for
elektrisk stad!

Kun serviceteknikere, der er uddannet af os, ma
udfere reparationer.

Enhver reparation, der skal foretages pa
glaskeramikken herunder udskiftning eller montering
af ledningen, skal udferes af serviceafdelingen.

Skiftefunktionen pa kogezoneme er ikke en fejl, men
fungerer altid med fuld styrke i mere eller mindre lange
perioder ved teending og slukning i sammenhaeng
med det valgte styrketrin. (Jo hgjere styrketrin, des
leengere er funktionstiden og des hgjere er den
opnaede temperatur).



Arsager til skader

Gryde- og pandebunde

Varme pander og gryder
Salt, sukker og sand

Harde og spidse genstande

Madretter, der er kogt over

Folier og kunststoffer

Ru gryde- og pandebunde ridser glaskeramikken.
Kontrollér Deres kogegrej.

Det er meget vigtigt, at der er vaeske eller madvarer i
gryden eller panden, der er sat over det teendte
omrade. Kogesektionen er udstyret med et internt
sikkerhedssystem, men en tom pande eller gryde kan
blive s& hurtigt opvarmet, at "afbrydelsesautomatik-
ken” ikke nér at reagere, og der kan derved opnas
meget hgje temperature. Kogegrejets bund kan end-
da ga hen at smelte og derved skade kogefeltets
overflade. | sa tilfaelde méa man aldrig rere ved koge-
grejet; sluk derimod for kogefeltet, og i fald det ikke
virker, nér det har kelet af, skal man sestte sig i kon-
takt med Serviceafdelingen.

Saet aldrig varme pander og gryder pa
betjeningsfeltet, indikatoromradet eller rammen.
Der kan opstéa skader.

Salt, sukker og sand giver ridser pa glaskeramikken.
Anvend ikke kogesektionen som arbejdsplads eller
afseetningsflade.

Hvis harde eller spidse genstande falder ned péa
kogesektionen, kan der opsté skader.

Opbevar aldrig sddanne genstande oven over
kogesektionen.

Sukker og madretter med hejt sukkerindhold
beskadiger kogesektionen. Fjern straks madretter, der
er kogt over, med en glasskraber.

Forsigtig Glasskraberen har en skarp klinge.

Aluminiumsfolie eller kunststofskéale smelter fast pa de
varme kogezoner.
Beskyttelsesfolie egner sig ikke til Deres kogesektion.



Eksempler pa mulige

skader

Felgende skader pavirker hverken glaskeramikkens
funktion eller stabilitet.

Aflejringer
af smeltet sukker eller retter med hejt sukkerindhold.

Ridser
pga. salt-, sukker- eller sandkorn hhv. ru grydebunde.

Metallisk changerende misfarvninger
som folge af slid fra gryder eller pga.
uegnet rengeringsmiddel.

Afslebet dekor pga.
uegnet rengaringsmiddel.

Disse skader opstar pga. fejlagtig behandling af
apparatet, og eftersom det ikke er tekniske fejl,
daekkes de ikke af garantien.



At lzere apparatet at kende

| dette kapitel er betjeningsfelter, kogezoner og
indikatorer beskrevet. De er forskellige alt efter

apparattypen.

Betjeningsfelt

Betjeningsoverflade
til
@ valg af kogezone

Indikationer til
styrketrin /-5
betjening &
restvarme H

|
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Betjeningsoverflade til
regulering af styrketrin

Betjeningsoverflade til
D hovedafbryder

Betjeningsomrader Nar De berarer et symbol, aktiveres den pageaeldende

funktion.

Eksempel: Beror symbolet .
Kogesektionen bliver taendt.

Tips Indstillinger forbliver uforandrede, hvis De indenfor
kort tid berarer flere felter. P& den made kan De uden
problemer tarre af i indstillingsomradet, f.eks. hvis

noget koger over.

Hold altid betjeningsomraderne rene og terre. Fugt og
snavs forringer deres funktion.

Hvis der bemeerkes en opvarmning i kontrolzonen
uden at kogefeltet bruges, er dette normalt og ikke en

fejl.



Kogezonerne

Enkelt kogezone

a8
%

Sikkerhedsindi-
kator. Restvarme

De kan ikke aendre disse kogezoners starrelse.

Veelg den rigtige kogezone.
Grydens og kogezonens starrelse bor passe sammen.

Kogesektionen har en restvarmeindikator til hver af
kogezonerne. Denne indikator viser, at en kogezone
har veeret i brug og at den stadig udgiver sa meget
varme, at den kan forarsage forbraendinger. Derfor
ber man undga at rere ved den indikerede kogezone.

Forsigtig! Hvis der opstar en kortslutning, mens
indikatorerne for restvarme er teendt, og
stroamtilfarslen efterfolgende genetableres,
teendes indikatorerne muligvis ikke igen, selv om
kogezonen stadig er varm.

Hovedafbryder med bgrnesikring

Hovedafbryder

Taende

Slukke

Med hovedafbryderen teender De betjeningsfeltets
elektronik. Nu er kogesektionen driftsklar.

Berer symbolet (D, indtil kogezonernes indikatorer —
lyser.

Berer symbolet (D, indtil kogezonernes indikatorer —
slukker. Alle kogezoner bliver slukket.
Restvarme-indikatoren bliver ved med at lyse, indtil
kogezonerne er tilstraskkeligt afkelet.



Tips

Lase kogesektionen
for en enkelt gang

Ophasve engangslasningen

oBs!

Kogesektionen slar automatisk fra, nér alle kogezoner
har veeret slukket i mere end 10 sekunder.

Hvis der stadig er restvarme i kogezonen, nér den er
blevet teendt, blinker H og - skiftevis i kogezone-
indikatoren.

De kan l&se kogesektionen for en enkelt gang, f.eks.
nar der er sméa boarn pa besag:

Kogesektionen skal veere slukket. Beror
hovedaforyderen (D i mere end 4 sekunder.
Kogezone-indikatorerne slukker. Indikatoren ® lyser i
10 sekunder og slukker. Kogesektionen er last.

Rer ved hovedafbryderen O i mere end 4 sekunder.
Kogesektionen er taendt. Lasningen er ophasvet.

P& grund af rengeringsvand, overkog eller genstande,
der er placeret pa hovedafbryderen (D, kan
bernesikringen utilsigtet aktiveres/deaktiveres.

Tilberedning

Betjeningsomrade + og -
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| dette kapitel far De at vide, hvordan De indstiller
kogezonerne. | tabellen kan De se kogetrin og
tilberedningstider for forskellige retter. De
nedenstaende tips hjeelper Dem med at spare pa
energien.

Med symbolerne + og — indstiller De de onskede
kogetrin.

Kogetrin 1 = lavest effekt
Kogetrin 9 = hgjest effekt



Sadan
programmerer man
det

Eksempel: Veelg styrketrin
5 for kogezone nummer 3

nJ= - LQ
— o +:
o- /9
nJ= - LQ
- & _+ |
o- 539
nJ- - [

Andring af styrketrinet

Sadan slukkes kogezonen

Kogesektionen skal veere tilsluttet.

1

. Berar symbolet @ gentagende gange, indtil et &

blinker i den enskede kogezones display (for
eksempel 3).

Tips: Man fér adgang til hver kogezone sekvensvis
og i felge urets gang.

. | lgbet af de nasste 5 sekunder trykker man péa

symbolet + eller —.

Nu vises den basiske programmering:
Symbol + = styrketrin 1

Symbol — = styrketrin 9

. Sadan endres styrketrinet:

Tryk pé& symbolet + eller — indtil det anskede
styrketrin vises (for eksempel 5).

Styrketrinet skal blinke pa displayet, ellers kan det ikke
gendres.

Tryk pé symbolet — indtil Zfremkommer.

Hvis man har valgt et hejt styrketrin, er det ogsé muligt
at trykke pé symbolet + indtil Sfremkommer.

Kogezonen slukkes og efter 5 sekunder vil man kunne
se restvarme—indikatoren.

11



Tabel

| nedenstéende tabel kan du finde nogle eksempler.
Tilberedningstiderne afhaenger af madvarernes art,
veegt og kvalitet. Derfor kan der veere afvigelser.

Mangde Ankognings- Videre- Viderekogningstid
trin 9 kognings-

trin
Smeltning
Chokolade, Overtraekschokolade,
smgr, honning 100 g - 1-2 -
Husblas 1 pk. - 1-2 -
Opvarmning
Grgntsager i dase 4009-800g  2-4min 1-2 3-6 min
Bouillon 5di-11 3-4 min 7-8 2-4 min
Legeret suppe 5di-11 2-4 min 2-3 2-4 min
Meelk 2dl-4dl 2-4 min 1-2 2-3 min
Opvarmning og varmholdning
Sammenkogte retter
(f.eks. linsegryde) 4009g-800g  2-3min 1-2
Meelk 5dl-11 3-4 min 1-2
Optening og opvarmning
Spinat, dybfrossen 300g-600g 4-5 min 2-3 5-15 min
Gullasch, dybfrossen 5009 -1kg 4-5 min 2-3 20-30 min
Dampkogning
Melboller,
Kartoffelboller (1-2 | vand) 4-8 stk. 8-12 min. 4-5* 20-30 min
fisk 300g-600g  5-8min. 4-5* 10-15 min
Kogning
Ris (med dobbelt vandmaengde) 1259-250g  3-4 min 2-3 15-30 min
Risengrad (500 ml - 1 | maelk) 1259g-250g  4-6 min 1-2 25-35 min
Pillekartofler med 1-3 kopper
vand 7509-15kg  5-7min 4-5 25-30 min
Skreellede kartofler med
1-3 kopper vand 7509-15kg  5-7min 4-5 15-25 min
Friske grgntsager med
1-3 kopper vand 5009-1kg 4-5 min 2-3 10-20 min
Nudler (1-2 | vand) 200g-500g  8-12min 6-7* 6-10 min

12



Mangde Ankognings- Videre- Viderekogningstid

trin 9 kognings-
trin

Grydestegning
Benlgse fugle 4 stk. 5-8 min. 4-5 50-60 min
Oksesteg 1 kg 5-8 min. 4-5 80-100 min
Gullasch 500 g 6-11 min. 4-5 50-60 min
Stege
Pandekager (tynde) 2-4 min. 6-7 videre stegning
Schnitzel, paneret 1-2 stk. 2-4 min. 6-7 6-10 min
Steak 2-3 stk. 2-4 min. 7-8 8-12 min
Fiskepinde 10 stk. 2-4 min. 6-7 8-12 min
Fritering (i 1-2 | olie)
Dybfrostvarer 200 g pr. 10-15 min 8-9 videre fritering
Andet portion 10-15 min 4-5 videre fritering

400 g pr.

portion

* Viderekogning uden lag

Energispare-tips
Brug gryder og pander med tykke, plane bunde.
Ujeevne bunde forleenger tilberedningstiden.

Den rigtige starrelse gryde  Veelg den rigtige storrelse gryde til hver kogezone.
Gryde- og pandebundens diameter skal passe til
kogezonens starrelse.

OBS! Producenterne af koge-og stegegrej angiver
ofte grydens overste diameter. Den er for det meste
storre end grydebundens diameter.

Brug en lille gryde til sma portioner. En sterre gryde,
der ikke er fyldt helt op, forbruger meget energi.

Laeg lag pa Laeg altid et lag, der passer, pa gryder og pander. Ved
tilberedning uden lag bruger De meget mere energi.

Tilbered med lidt vand Tilbered med lidt vand Det sparer energi. | grantsager
bevares vitaminer og mineraler.

Skru ned for varmen Stil i god tid kogezonen ned til et lavere kogetrin.

13



Hurtig forvarme

Sadan

programmeres

Eksempel: Man onsker at
bruge styrketrinnet 4 som
varmholdningstemperatur

@-

N -

R

-0
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Denne funktion kan bruges, nér man hurtigt ensker
maksimal temperatur og efterfelgende varmholdning
pé& en automatisk méade.

Alle kogezonerne er udstyret med denne funktion.
Udfer disse trin:

1. Veelg kogezone og det enskede styrketrin (f.eks.
4).

2. Beror symbolerne — og + samtidigt. | indikatoren
oplyses skiftevis A og styrketrinnet (f.eks. 4). Nu er
funktionen aktiveret. Nu er kogezonen pa det
hojeste styrketrin 5.

Efter forleb af et fastsat tidsrum vender det tilbage
til startniveauet (f.eks. H). Hurtig forvarme er nu
deaktiveret.



Automatisk tidsbegraensning

Hvis en kogezone er i funktion i lang tid, uden at De
gendrer indstillingen, aktiveres den automatiske
tidsbegraensning.

Kogezonens opvarmning afbrydes.
| kogezoneindikatoren blinker skiftevis et F og et &.

Hvis De berorer feltet +, slukker indikatoren. De kan
genindstille.

Hvornar tidsbegraensningen aktiveres, afhaenger af
det indstillede kogetrin (1 til 10 timer).

Pleje og renggring

Brug aldrig hejtryksrenser eller dampstréler.

Pleje
Plej Deres kogesektion med et beskyttelses- og
plejemiddel til glaskeramik. Det lsegger en blank,
smudsafvisende film pa kogefladen. Kogesektionen
holder sig peen leenge. Og den bliver lettere at
rengere.

Renggring af
glaskeramikken Rengor kogesektionen, hver gang De har lavet mad.
P& den made bresnder madrester ikke fast.

Renggaringsmidler Brug kun rengeringsmidler, som er beregnet til
glaskeramik, f.eks. VITROCLEN, cera-fix, Sidol til
ceran + stal.

Kalkpletter kan De ogsa fierne med citron eller eddike.

15



Uegnede renggringsmidler

Glasskraber

Sadan renger De
glaskeramik-kogefladen

Metallisk changerende
misfarvninger

Betjeningsfelter

Rengering af koge-
sektionsrammen

16

Brug aldrig:

Ridsende rengeringssvampe, skuremidler eller
aggressive rengeringsmidler som ovnrens og
pletfiernere.

Kraftig tilsmudsning fiernes bedst med en
glasskraber. Glasskraber

Tag sikringen af glasskraberen.
Renger kun glaskeramikfladen med klingen.
Holderen vil kunne ridse glaskeramikken.

Klingen er meget skarp. Fare for personskade! Saet
sikringen pé klingen efter rengaringen.

Udskift straks klinger, der er beskadiget.

Fjern madrester og fedtsteenk med glasskraberen.
Renger den handvarme flade med rengeringsmidler
0g kekkenrulle. Hvis kogefladen stadig er for varm,
kan det medfore pletter.

Tor fladen af med en vad klud, og ter den med en
bled, ter Klud.

Misfarvninger opstar som felge af uegnede
rengeringsmidler eller slid fra gryder. De er vanskelige
at fierne. Anvend Stél-Fix eller Sidol til ceran + stall.
Vores serviceafdeling fierner misfarvninger mod
betaling af omkostningerne.

Hold altid dette omrade rent og tert. Madrester og
vasske, der er kogt over, kan pavirke dets funktion
negativt.

Brug udelukkende varmt opvaskevand.

Anvend ikke steerke eller skurende midler.
Glasskraberen egner sig ikke. Kogesektionsrammen
vil kunne blive beskadiget.

Citron og eddike egner sig ikke til rengering af
kogesektionsrammen.
Der kan opsta matte pletter.



Fremgangsmade ved en fejl

Kogesektionen fungerer
ikke

| alle kogezonernes
indikatorer blinker £, og der
lyder et signal

Kogesektionen er blevet
slukket

Nar der taendes for
kogesektionen, slar
sikringerne for
stremkredsen fra

Reparationer

A

Visning af £ - og tal

Visning af F og tal

Hvis der opstar en fejl, skyldes dette ofte en bagatel,
som er let at rette. Se felgende anvisninger igennem,
inden De kontakter kundeservice:

Kontroller, om apparatet bliver forsynet med stram.
Kontroller, om sikringen eller fejlstromsreleset for den
elektriske installation er slaet fra.

Betjeningsomradet er meget tilsmudset, der er Igbet
noget mad ud, eller der ligger en genstand pa
arbejdsfladen. Renger betjeningsomréadet grundigt,
eller fiern genstanden fra arbejdsfladen. Rer kort ved
det respektive betjeningsomrade. Det holder op med
at blinke.

Hovedafbryderen er blevet berort ved et uheld. Teend
for kogesektionen igen. Foretag indstillingen igen.

Kontroller, at det samlede effektforbrug for alle teendte
apparater ikke overstiger den maksimale veerdi for
husets streminstallation. Undersgg, om sikringen
ogsa slér fra, nér der taendes for en anden kogezone.

Reparationer ma kun foretages af uddannet
kundeservicepersonale.

Hvis apparat bliver repareret ukorrekt, kan brugeren
blive udsat for alvorlige risici.

Nar der i indikatorfelterne vises £ ~ og tal, er der en
fejl i elektronikken. Afbryd stremitilferslen til apparatet,
og tilslut det til stromtilferslen igen. Kontakt
kundeservice, hvis dette vises i indikatoren igen.

Nar der skiftevis blinker et F og et tal, angiver
apparatet, at der er en fejl ved driften. | tabellen
herunder kan De finde forholdsregler til afhjeelpning af
fejl.

17



Display

Fejl

Afhjaelpning

F Der er opstéet en intern Afbryd strgmmen til kogezonen. Vent et par sekunder, og
fejl i kogezonen. slut derefter strammen til igen.
Hvis indikationen i displayet ikke forsvinder, skal du
kontakte kundeservice.
e Kogezonen er for varm og  Fjern kogegrejet fra de forreste kogezoner. Fc' slukkes,
er blevet slukket. nér betjeningspanelet bergres, hvis kogezonen er
tilstreekkeligt afkelet.
] Kogezonen er for varm og  Kontrollér, om der star varmt kogegrej pa
er blevet slukket. betjeningspanelet. Fjern kogegrejet fra betjeningspanelet.
Vent et par minutter, indtil betjeningspanelet er blevet
afkglet lidt. Hvis F4 vises igen, nér der teendes, skal du
kontakte kundeservice.
Fa Kogezonen er blevet brugt  Den automatiske tidsafbrydelse er blevet aktiveret.
i for lang tid uden Tryk pé en vilkarlig tast for at fortsatte tilberedningen.
afbrydelse pé et hgjt
effekttrin.
usno Kogezonen er ikke tilsluttet  Afbryd strammen til kogezonen. Se i tilslutningsskemaet,

korrekt.

0g tilslut kogezonen korrekt.
Hvis indikationen i displayet ikke forsvinder, skal du
kontakte kundeservice.
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Emballage og kasseret udstyr

Miljovenlig bortskaffelse

hi{

Pak apparatet ud af emballagen, og bortskaf
emballagen pé en miligmaesssigt rigtig made.

Dette apparat er klassificeret iht. det europeeiske
direktiv 2002/96/EF om affald af elektrisk- og
elektronisk udstyr (waste electrical and electronic

|
equipment - WEEE).
Dette direktiv angiver rammerne for indlevering og
recycling af kasserede apparater gaeldende for.
Kundeservice

E-nummer og FD-nummer

Hvis Deres apparat skal repareres, star vores
kundeservice til Deres radighed. Adressen og
telefonnummeret pa det naermeste servicevaerksted
finder De i telefonbogen. De angivne kundeservice-
centre giver Dem ogsé gerne oplysninger om det
naermeste servicevaerksted.

Nar De kontakter vores kundeservice, skal De opgive
komfurets E-nummer og FD-nummer.
Typeskiltet med numrene findes i apparatpasset.

19



20

Sisallysluettelo

Mita on otettava huomioon .................. 21
Ennenasennusta ............ ..o 21
Turvallisuusohjeet . ....... ... ... o it 21
Vahinkojen syyt ... 23
Opi tuntemaan laitteesi ...................... 25
Ohjauspaneeli ........ ...t 25
Keittoalueet ...... ... .. i 26
Turvanayttd. Jalkilampd . ... oL 26
Paakytkin lapsilukolla ....................... 26
Pa8kytKin ... 26
Keittotason kertalukitus ....................... 27
Ruoan valmistus keittotasolla ................ 27
Nain laite ohjelmoidaan . ...................... 28
Taulukko ... 29
Vihjeitd sahkonsdatosta . ...l 30
Nopea esilammitys ................ccoiits. 31
Ohjelmointi tapahtuu seuraavasti ............... 31
Automaattinen aikarajoitus .................. 32
Hoito ja puhdistus .......................... 32
HOO oo 32
Lasikeramiikan puhdistus ..................... 32
Keittotason kehyksen puhdistus ................ 33
Toiminta hairién yhteydessa ................. 34
Pakkaus javanhalaite ....................... 35
Huoltopalvelu ............ ... .. it 35



Mita on otettava huomioon

Ennen asennusta

Kuljetusvahingot

Sahkoliitannat

Turvallisuusohjeet

Ylikuumentunut 6ljy ja
rasva

Lue ndméa kayttéohjeet huolellisesti lapi. Sen
jalkeen osaat kayttaa keittotasoasi turvallisesti ja
oikein.

Sailyta kayttd- ja asennusohjeet seké laitepassi
huolellisesti. Jos annat laitteen eteenpain, liitd ohjeet
mukaan.

Tarkasta laite kunnolla kun olet ottanut sen pois
pakkauksesta. Jos huomaat siin& kuljetusvahinkoja,
ala ota laitetta kayttéon.

Varmista ennen laitteen ensimmaista kayttédnottoa,
etta talolitdntd on maadoitettu ja etta se vastaa
kaikkia voimassaolevia turvallisuusmaarayksia.
Valtuutetun teknikon tulisi suorittaa laitteesi sijoitus ja
litanta.

Jos laite otetaan kayttddn iiman maattoliittimen oikeaa
litantaa tai vaaran litdnnan jalkeen, se voi, vaikkakin
erittain harvoissa tapauksissa, johtaa vaikeisiin
ruumiinvammoihin tai kuolemaan.

Valmistaja ei vastaa vahingoista, jotka johtuvat
vaarasta kaytdsta tai sahkdliitanndista.

Tama laite on tarkoitettu ainoastaan yksityisille
kotitalouksille.
Kéyta keittotasoa ainoastaan ruoanvalmistukseen.

Ylikuumentunut 0Oljy ja rasva syttyy herkasti palamaan.
Palovaaral

Al koskaan kuumenna rasvaa tai 6ljy& iiman
valvontaa.

Jos dljy syttyy palamaan, ala sammuta sita vedella.
Peita astia heti kannella tai lautasella.

Sammuta keittoalue.

Anna astian jaahtya keittoalueella.
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Kuumat keittoalueet

Kosteat kattilanpohjat ja
keittoalueet

Sarot lasikeramiikassa

Epéaasianmukaiset
korjaukset

Liitosjohto
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Ala kosketa kuumia keittoalueita. Palovamman vaara!
Pida lapset poissa laitteen luota. Jalkilampdnayttd
varoittaa kuumista keittoalueista.

Al3 laita helpostisyttyvié esineitd keittotasolle.
Palovaaral

Jos keittotason alapuolella on vetolaatikko, ala séilyta
sielld mitdan palavia esineita tai paineilmapulloja.
Palovaaral

Sahkdlaitteiden litantékaapeli ei saa koskettaa
kuumia keittoalueita. Johdon eristys ja keittotaso
voivat vaurioitua.

Jos kattilanpohjan ja keittoalueen vélissé on nestetta,
siité voi syntya hdyrypainetta. Hoyrypaineen takia
kattila saattaa yhtakkia hypéata ilmaan.
Loukkaantumisvaaral!

Pida keittoalue ja kattilanpohja aina kuivana.

Katkennut, sérkynyt ja haljiennut lasikeramiikka
saattaa aiheuttaa sahkoiskuja.

Sammuta laite heti.

Kytke laitteen sulake sulakekotelossa pois paalté.
Soita huoltoon.

Ep&asianmukaiset korjaukset ovat vaarallisia.
Sahkdiskun vaaral

Korjaukset saa suorittaa yksinomaan tarpeellisen
koulutuksen saanut huoltoteknikko.

Kaikki tarvittavat keraamisen lasin korjaukset, mukaan
lukien litosjohdon vaihto tai asennus, tulee suorittaa
huoltopalvelussa.

Keittotasojen katkonainen toimintaei ole
toimintah&irio, ne toimivat aina suurimmalla
tehotasolla syttymisen ja sammumisen aikana, jonka
pituus maaraytyy valitun tehotason toiminnon
mukaan.(Mitd suurempi tehotaso, sitd pidempi
toimivuusaika ja korkeampi lampdtila on).



Vahinkojen syyt

Kattilan- ja pannunpohjat

Kuumat pannut ja kattilat

Suola, sokeri ja hiekka

Kovat ja teravét esineet

Ylikiehunut ruoka

Kalvot ja muovit

Epétasaiset kattilan- ja pannunpohjat naarmuttavat
lasikeraamista pintaa. Tarkasta astiasi.

On erittdin tarkead, etta aktivoituneelle alueelle asete-
tussa astiassa on nestetté tai ruoka—aineksia. Keitto-
taso on varustettu sisdiselld turvajarjestelmalld, mutta
tyhja astia voi kuumentua niin nopeasti ettei "Auto-
maattinen poiskytkentd” toiminto ehdi reagoida ja se
voi saavuttaa hyvin korkean lampdétilan. Astian pohja
VoI jopa sulaa ja vaurioittaa levyn lasipintaa. Tassa ta-
pauksessa ala koske astiaan, kytke levy pois paalta ja
mikali jadhtymisen jalkeen se ei toimi, ole hyva, ota
yhteytta huoltopalveluun.

Al3 laita kuumia pannuja ja kattiloita ndyttdalueen
ohjauspaneelille tai kehyksen paalle.
Siitd voi aiheutua vahinkoja.

Suola, sokeri ja hiekka aiheuttavat naarmuja
lasikeraamisella pinnalla. Al kayta keittotasoa asetus-
tai tybtasona.

Jos keittotasolle putoaa kovia tai teravid esineitd, siita
voi syntya vaurioita.
Ald séilyta sellaisia esineité keittotason ylapuolella.

Sokeri ja erittain sokeripitoiset ruoat vaurioittavat
keittotasoa. Poista ylikiehunut ruoka valittomasti
puhdistuslastalla.

Varo! Puhdistuslastan tera on terava.

Alumiinifolio tai muoviastiat sulavat kuumalla
keittoalueella.
Lieden suojakalvo ei sovi keittotasollesi.
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Esimerkkeja mahdollisista

vaurioista
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Seuraavat vauriot eivat vaikuta lasikeramiikan
toimintaan tai vakauteen.

Tahra
sulanut sokeri tai paljon sokeria sisaltavat ruoat.

Naarmut
suolan-, sokerin- tai hiekanrakeiden tai epétasaisen
kattilanpohjan aiheuttamia

Metallisesti kiiltavat varjaytyméat
kattilan aiheuttama hankautuminen tai
sopimaton puhdistusaine.

Smirgeldity koriste
sopimaton puhdistusaine.

Naméa vauriot ovat syntyneet laitteen asiattomasta
hoidosta ja eivat siten kuulu takuun piiriin.



Opi tuntemaan laitteesi

Tassa luvussa kerromme ohjauspaneeleista,
keittoalueista ja naytoista. Ne vaihtelevat aina
laitetyypin mukaan.

Ohjauspaneeli
Keittoalueen ja Osoittimet
tehotason tehotaso /-3
valinta—alue & toimivuus &
jalkilampo H

|
°j8 | 819
oJ8 | Blo

Kayttdalueet

Huomautus

— |
Keittoalueen ja Saitoalue
tehotason dite
valinta—alue (D péékytkin

Kun kosketat symbolia, kyseinen toiminto aktivoituu.

Esimerkki: Kosketa symbolia (D.
Keittotaso kytkeytyy paélle.

Saadot eivat muutu, jos kosketat hetkellisesti
useampaa valitsinta. Voit pyyhkid ongelmitta
ylikiehuneen ruoan saatbalueelta pois.

Pida kayttdalue aina puhtaana ja kuivana. Kosteus ja
lika vaikuttavat toimintaan.

Hallinta—alueen kuumeneminen keittotason ollessa
pois kaytdsta on taysin normaalia, se ei ole
toimintahéirio.
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Keittoalueet

Yksipiirikeittoalue

a2
N

Turvanaytto.
Jalkilampo

I
I

Nailla keittoalueilla et voi muuttaa keittopinnan
kokoa.

Valitse oikea keittoalue.
Kattilanpohjan koon tulisi vastata keittoalueen kokoa.

Keittotasossasi on jokaiselle keittoalueelle jalkildmmon
nayttd. Tama nayttd osoittaa, etté kyseinen keittoalue
on vield niin kuuma, etté se voi aiheuttaa
palovammoja. Tasté syysta keittoaluetta ei saa
koskettaa.

Huomio! Mikali jalkilampdosoittimien ollessa
syttyneet tapahtuu sahkékatkos, ja sdhkét
palautuvat heti katkoksen jalkeen, osoittimet eivat
voi syttya uudelleen vaikka keittoalue olisi viela
kuuma.

Paakytkin lapsilukolla

Paakytkin

Paallekytkenta

Sammuttaminen
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Paakytkimella kytketdan ohjauspaneelin elektroniikka
paalle. Nyt keittotaso on kayttévalmis.

Kosketa symbolia (D kunnes keittoalueiden naytét —
palavat.

Kosketa symbolia (D kunnes keittoalueiden naytét —
sammuvat. Kaikki keittoalueet sammuvat.
Jalkilammon nayttd jaa nakyviin kunnes keittotasot
ovat jadhtyneet riittavasti.



Huomautuksia

Keittotason
kertalukitus

Kertalukinnan vapautus

Huomio!

Keittotaso sammuu automaattisesti, kun kaikki
keittotasot ovat olleet yli 10 sekuntia pois paalta.

Jos jalkilampoa on jaljella keittotason paallekytkennan
jalkeen, keittotason naytdssa vilkkuu
vuoronperaan H ja —.

Voit lukita keittotason kerran, jos esim. pienia lapsia
tulee kyldan:

Keittotason taytyy olla pois paalté.

Kosketa paakytkinta (D yli 4 sekuntia. Keittoalueen
naytdét sammuvat. Naytto @ palaa 10 sekuntia ja
sammuu. Keittotaso on lukittu.

Kosketa paakytkinta (D yli 4 sekuntia. Keittotaso on
paalld. Lukitus on purettu.

Puhdistusvesi, ylikishunut ruoka tai paékytkimelle (D
asetetut esineet voivat vahingossa aktivoida tai
sammuttaa lapsilukon.

Ruoan valmistus keittotasolla

Kayttbéalue + ja -

Téassa luvussa kerrotaan, kuinka voit sdataa
keittoalueita. Taulukosta I16ydat tehoalueet ja eri
ruokalajien kypsymisajat. Mukanaolevat vihjeet
auttavat sdastamaan sahkoa.

Symboleilla + ja — sdadat halutut tehoalueet.

Tehoalue 1 = pienin teho
Tehoalue 9 = suurin teho
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Nain laite
ohjelmoidaan

Esimerkki: valitse tehoalue

S keittoalueelle 3.

o]- (09
nJ- - (g
— 00 ¥ -

_ N
O 19
O - -
- ®
°e]- 59

Tehoalueen muuttaminen

Keittoalueen
paaltakytkeminen
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Keittoalueen taytyy olla paalla.

1. Kosketa symbolia @ useamman kerran kunnes
haluamasi keittoalueen naytdssa (esim.3)
vilkkuu 4.

Ohje: Keittoalueisiin tartutaan toinen toisensa
jalkeen myotapaivaan.

2. Seuraavien 5 sekunnin aikana kosketa symbolia +
6-.
Perusasetus tulee nékyviin.
Symboli + = tehoalue 1
Symboli — = tehoalue 9

3. Tehoalueen muuttaminen:
Kosketa symbolia + 6 — kunnes haluamasi
tehoalue tulee nakyviin (esim.5).

Tehoalueen muuttamiseksi sen on vilkuttava
naytdssa, muuten sité ei voida muuttaa.

Kosketa symbolia — kunnes & tulee nakyviin.

Jos suurempi tehoalue on valittu, voit koskettaa myds
symbolia +, kunnes naytdssa nakyy 5.

Keittoalue kytkeytyy paalta ja jalkilampd tulee nakyviin
5 sekunnin kuluttua.



Taulukko

Seuraavasta taulukosta I6ydat muutamia esimerkkeja.

Kypsymisaika riippuu ruoan lajista, painosta ja
laadusta. Siksi poikkeamat ovat mahdollisia.

Maara Kiehautus- Kypsennys- Kypsennysaika
teho 9 teho

Sulattaminen
suklaa, kuorrutus, voi, hunaja 100 g - 1-2 -
livate 1 pkt. - 1-2 -
Lammittdminen
purkkivihannekset 4009g-8004g 2-4 min. 1-2 3-6 min.
lihaliemi 500 ml-11 3-4 min. 7-8 2-4 min.
keitto 500 ml-11 2-4 min. 2-3 2-4 min.
maito 200 ml - 400 mi 2-4 min. 1-2 2-3 min.
Lammittdminen ja
lampiméanapito
pata (esim. linssipata) 4009g-800¢ 2-3 min. 1-2
maito 500ml-11 3-4 min. 1-2
Sulatus ja lammittdminen
pakastepinaatti 300g-600¢g 4-5 min. 2-3 5-15 min.
pakastettu gulassi 5009 -1kg 4-5 min. 2-3 20-30 min.
Kypsennys hauduttamalla
kndodeli (1-2 I. vettd) 4-8 kpl 8-12min.  4-5* 20-30 min.
kala 300g-600g 5-8 min. 4-5* 10-15 min.
Keittaminen
riisi (kaksinkertainen maard vettd) 125g-250¢ 3-4 min. 2-3 15-30 min.
riisipuuro (500ml-11. maitoa) 1259-250¢ 4-6 min. 1-2 25-35 min.
kuoriperunat 1-3 kupillista vettd 750g-1,5kg 5-7 min. 4-5 25-30 min.
kuoritut perunat 1-3 kupillista
vettd 7509 -1,5kg 5-7 min. 4-5 15-25 min.
tuoreet vihannekset 1-3 kupillista
vettd 5009-1kg 4-5 min. 2-3 10-20 min.
nuudelit (1-2 | vettd) 250g-500¢g 8-12 min.  6-7* 6-10 min.
Hauduttaminen
kdaryleet 4 kpl 5-8 min. 4-5 50-60 min.
haudutettu paisti 1 kg 5-8 min. 4-5 80-100 min.
gulassi 500¢ 6-11min.  4-5 50-60 min.
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Maara Kiehautus- Kypsennys- Kypsennysaika

teho 9 teho
Paistaminen
pannukakku (saks. pannukakku) 2-4 min. 6-7 jatkuva
paistaminen
leike, paneroitu 1-2 kpl 2-4 min. 6-7 6-10 min.
pihvi 2-3 kpl 2-4 min. 7-8 8-12 min.
kalapuikot 10 kpl 2-4 min. 6-7 8-12 min.
Friteeraus (1-2 |. 6ljyd)
pakastetuotteet 200 g tayttod kohti  10-15min.  8-9 jatkuva
friteeraus
muut 400 g tayttoa kohti  10-15min.  4-5 jatkuva
friteeraus

* kypsennys iiman kantta

Vihjeita

sahkonsaatosta Kéayta kattiloita ja pannuja, joissa on paksu, tasainen
pohja. Epatasainen pohja pidentaa kypsymisaikaa.

Oikean kattilan koko Valitse jokaiselle keittoalueelle sopivan kokoinen
kattila. Kattilan- ja pannunpohjan halkaisijan taytyy
sopia keittoalueen kokoon.

Muista: Astian valmistaja ilmoittaa usein kattilan
ylareunan halkaisijan. Se on yleensa suurempi kuin
pohjan halkaisija.

Kayta pienté kattilaa pienille maarille. Suuri,
vahantaytetty kattilaa vie paljon sahkoa.

Laita kansi paalle Laita kattiloiden ja pannujen péaalle aina sopivan
kokoinen kansi. llIman kantta keitettdessa kuluu
neligkertaa enemman sahkoa.

Kypsenna pienella Kypsenna pienella vesimaaralla. Se saastaa sahkda.

vesimaaralla Vihanneksiin jaa vitamiinit ja mineraalit tallelle.

Pienentaminen K&anna ajoissa pienemmalle tehoalueelle takaisin.
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Nopea esilammitys

Voit kayttaa tata toimintoa halutessasi automaattisesti
saavuttaa nopeasti korkeimman mahdollisen
[Bmpdtilan ja jonka jalkeen haluat yllapitolampdtilan

séilyvan.
Ohjelmointi
tapahtuu
seuraavasti
Esimerkki: __tehg_t_asoa
halutaan kayttaa 4 Kaikissa keittoalueissa on tama toiminto.

yllapitolampétilana
Toimi seuraavien kohtien mukaan:

VD 1. Valitse haluamasi keittoalue ja tehotaso
el- 49 (esimerkiksi H).

- -(o

2. Paina merkkejé — ja + samanaikaisesti.

@ = Ll/H B Osoittimeen syttyy vuoroittain A ja tehotaso
_ : ‘_ (esimerkiksi H). Toiminto on kaynnistynyt. Talla
Oj FO hetkelld keittoalueenne toimii korkeimmalla

== mahdollisella tehotasolla 3.
o0 e .
- Maéaratyn ajan jalkeen se palaa alkutasolle
(esimerkiksi H). Nopea esildmmitys on mennyt pois
paalta.
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Automaattinen aikarajoitus

Jos keittoalue on pitk&an kaytdssé, etkd muuta
saatdd, automaattinen aikarajoitus aktivoituu.

Keittoalueen kuumentuminen keskeytyy.
Keittoalueen néytdssé vilkkuu vuoronperaan F ja §.

Kun kosketat valitsinta +, ndyttdé sammuu. Voit sdataa
uudelleen.

Kun aikarajoitus aktivoituu, se koskee sdadettya
tehoaluetta (1 - 10 tuntia).

Hoito ja puhdistus

Hoito

Lasikeramiikan
puhdistus

Puhdistusaine

Sopimattomat
puhdistusaineet
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Ala kayta painepesuria tai hdyrysuihkutinta.

Hoida keittotasoasi lasikeramiikan suoja- ja
hoitoaineella. Se antaa keittopinnalle kiiltavan,
likaahylkivan kalvon. Keittotaso pysyy pitk&an
kauniina. Se helpottaa sen puhdistamista.

Puhdista keittotaso joka kayttokerran jalkeen. Silloin
ylikiehunut ruoka ei pala kiinni.

Kéyta ainoastaan lasikeramiikalle tarkoitettuja
puhdistusaineita, esim. VITROCLEN, cera-fix, Sidol
keramiikalle ja terakselle.

Vesitahrat voit poistaa my6s sitruunanmehulla tai
etikalla.

Ala kéyta:

Naarmuttavia sienia, hankausaineita tai syovyttavia
puhdistusaineita kuten uuninpuhdistussuihke ja
tahranpoistoaine.



Puhdistuslasta

Nain puhdistat
lasikeraamisen
keittopinnan

Metallisesti heijastuvat
varjaéntymat

Ohjauspaneelit

Keittotason
kehyksen puhdistus

Vaikeat tahrat poistat parhaiten puhdistuslastalla.

Ota puhdistuslastan suojus pois.
Puhdista lasikeraamiset pinnat ainoastaan teralla.
Varsi voi naarmuttaa lasikeraamista pintaa.

Tera on erittain terava. Loukkaantumisvaaral Suojaa
teréd puhdistuksen jalkeen.

Vaihda vaurioitunut tera heti uuteen.

Poista ruoantéhteet ja rasvaroiskeet puhdistuslastalla.
Puhdista haaleat pinnat puhdistusaineella ja
talouspaperilla. Jos keittopinta on vield lian kuuma, se
voi aiheuttaa tahroja.

Pyyhi pinnat kostealla ratilla ja kuivaa ne pehmeélla
ratilla.

Varjgdntymia syntyy sopimattomien
puhdistusaineiden kaytdsté tai kattilan aiheuttamasta
hankautumisesta. Niistd on vaikea paasta eroon.
Kéyta Stahl-Fixi& tai Sidolia keramiikalle + terakselle.
Asiakaspalvelumme poistaa varjaytymia maksua
vastaan.

Pida alue aina puhtaana ja kuivana. Ruoantahteet ja
ylikiehunut ruoka voivat vaikuttaa toimintoihin.

Kayta lamminta huuhteluvetta.
Ald kayté terdvid tai hankaavia aineita. Puhdistuslasta
ei sovi tarkoitukseen. Keittotason kehys voi vauroitua.

Sitruunanmehu ja etikka eivéat sovi keittotason
kehyksen puhdistamiseen.
Ne voivat aiheuttaa himmeité kohtia.
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Toiminta hairion yhteydessa

Keittotaso ei toimi

Keittoalueen kaikissa
naytoissa vilkkuu £ ja
kuulet akustisen
aanimerkin

Keittotaso on sammunut

Keittotasoa
paallekytkettdessa
virtaverkon sulake palaa

A

Naytto £ ~ ja numerot

Korjaukset

Naytté - ja numerot

Jos laitteessa esiintyy héirioita, kyse on usein
pikkuasioista, jotka on helppo korjata. Ennen kuin
soitat asiakaspalveluun, noudata seuraavia ohjeita.

Tarkasta, onko laitteessa virtaa. Tarkasta, onko
sahkdlaitteesi sulake tai Fl-kytkin lauennut.

Kayttdpinta on erittain likainen, ruokaa on kiehunut yli
tai tydskentelypinnalla on jokin esine. Puhdista
kayttopinta kunnolla tai poista esine
tyéskentelypinnalta. Hipaise kyseisté kayttdpintaa.
Vilkkuminen loppuu.

Pagkytkimeen on koskettu vahingossa. Kytke
keittotaso uudelleen paélle. Suorita sdatd uudestaan.

Varmista, ettei kaikkien paallekytkettyjen laitteiden
tehon otto ylita talolitdntasi maksimiarvoa. Tarkasta,
palaako sulake kun kytket toisen keittoalueen paalle.

Korjaukset on sallittu ainoastaan koulutetulle
asiakaspalvelun henkilékunnalle.

Laitteen asiattomat korjaukset voivat altistaa kayttajan
suureille riskeille.

Kun nayttéalueilla nakyy £ ~ ja numeraoita,
elektroniikassa on vikaa. Irrota laite veirtaverkosta ja
kytke se uudelleen verkkoon. Ota yhteytta
asiakaspalveluun, jos tdma naytto tulee uudelleen
nakyviin.

Jos naytdssa nakyy vuoronperadn F ja yksi numero,
laitteessasi on hairi6. Seuraavassa taulukossa |8ydat
ohjeita hairididen poistamiseen.

Néaytto Hairio Toimenpide
o Keittotasossa on sisdinen  Irrota keittotaso virtaverkosta. Odota pari sekuntia ja kytke

virhe.

se uudelleen verkkoon.
Jos nayttd ei sammu, ota yhteyttd asiakaspalveluun.

|
X

ja se on sammunut
itsestaan.
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Keittotaso on liian kuuma  Poista keittoastia edesséa olevilta keittoalueilta. ~&

sammuu hipaisemalla kéyttopintaa, jos keittotaso on
jadhtynyt riittavasti.



Néaytto Hairio

Toimenpide

FH Keittotaso on lilan kuuma  Tarkasta, onko ohjauspaneelin paalld kuuma astia. Poista

ja se on sammunut

astia ohjauspaneelin paaltd. Odota pari minuuttia kunnes

itsestadn. ohjauspaneeli on hiukan jadhtynyt. Jos sammuttamisen
jalkeen nakyy edelleen 74, ota yhteyttd asiakaspalveluun.
FB Keittoalue on ollut liian Automaattinen aikakytkentd on aktivoitunut.

pitkdan kaytossa suurella  Jatkaaksesi keittdmistd, paina mistd tahansa painikkeesta.
teholla iiman keskeytysta.

usno Keittotasoa ei ole liitetty Irrota keittotaso virtaverkosta. Katso liitdntdsuunnitelma ja

oikein.

liitd se oikein.
Jos nayttd ei sammu, ota yhteyttd asiakaspalveluun.

Pakkaus ja vanha laite

Ymparistdystavallinen

jatehuolto

Pura laite pakkauksesta ja havita pakkaus
ymparistoystavallisesti.

Taman laitteen merkinta perustuu kaytettyja sahko- ja
elektroniikkalaitteita (waste electrical and electronic
equipment - WEEE) koskevaan direktiiviin

|
2002/96/EG.
Tama direktiivi maarittaa kaytettyjen laitteiden
palautus- ja kierratys-sdannokset koko.
Huoltopalvelu

E-numero ja FD-numero

Jos laitettasi taytyy korjata, huoltopalvelumme on sita
varten. L&himman huoltopisteen osoitteen ja
puhelinnumeron 18ydat puhelinluettelosta. Mainitut
asiakaspalvelukeskukset iimoittavat mielellaan
l[&himman huoltopalvelupisteen.

Ottaessasi yhteytta huoltoon, ilmoita laitteesi
tuotenumero (E-numero) ja valmistusnumero
(FD-numero).

Tyyppikilpi ja numerot 18ytyvat laitepassista.
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Viktigt att veta

Foreinstallationen

Transportskador

Elanslutning

Sakerhets-
anvisningar

Overhettning av olja och
matfett

Las denna bruksanvisning noggrant, for att kunna
anvanda héllen sékert och korrekt.

Forvara bruks- och monteringsanvisningen samt
utrustningens registreringsbevis pa ett sékert stalle.
Dessa ska medfdlja spisen vid &garbyte.

Kontrollera enheten noggrant ndr du tagit av
forpackningen. Anvand inte enheten om den har
transportskador.

Innan du anvander enheten forsta gangen, méaste du
kontrollera att eluttaget ar jordat och uppfyller alla
géllande sékerhetsbestdmmelser. Montering och
anslutning av enheten ska utféras av en behorig
fackman.

Om du anvander enheten utan fungerande
jordanslutning eller med felaktig anslutning, sé kan det
under vissa omstandigheter leda till svara
personskador eller dodsfall.

Tillverkaren ansvarar inte for skador som uppstar till
folid av felaktig anvandning eller elanslutning.

Denna utrustning &r endast avsedd for privata hushall.
Anvand héllen uteslutande for tillagning av matréatter.

Olja och fett som Gverhettas kan snabbt bérja brinna.
Brandfaral

La&mna aldrig fett eller olja utan uppsikt under
upphettning.

Om olja sjélvantander ska man inte férstka slacka
elden med vatten.

Lagg genast pa ett lock eller en tallrik.

Stéang av kokzonen.

Lat kérlet svalna pa kokzonen.
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Heta kokzoner

Vata kastruller och
kokzoner

Sprickor i glaskeramiken

Icke fackméassiga
reparationer

Anslutningskabel

A
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Ta inte pa heta kokzoner. Risk for brannskador!
Hall barn borta fran spisen. Restvarmeindikeringen
varnar for heta kokzoner.

Lagg aldrig brannbara féremal pa hallen. Brandfaral

Om det finns en utdragsléda under héllen, far inga
brannbara foremal eller sprayburkar forvaras dér.
Brandfaral

Anslutningskablar till elektriska apparater far inte
komma i kontakt med de heta kokzonerna.
Kabelisoleringen och héllen kan skadas.

Om véatska hamnar mellan kastrullens botten och
kokzonen kan angtryck uppsta. Genom angans tryck
kan kastrullen plétsligt hoppa till.

Risk for personskador!

Se till att kokzonen och kastrullens botten alltid ar
torra.

Vid hack, sprickor eller repor i glaskeramiken
foreligger risk for stétar.

Stang genast av héllen.

Koppla ur sakringen till hallen i sékringsladan.
Kontakta service.

Icke fackmassiga reparationer &r farliga.

Risk for stétar!

Endast servicetekniker som utbildats av tillverkaren far
utféra reparationer.

Alla reparationer pa glaskeramikhallen, &ven
omfattande anslutningskabeln, skall utféras av
Serviceavdelningen.

Att varmezonerna slas av och pa omvéxlande ar inte
ett fel. De fungerar med full effekt nér de &r paslagna
och slas av under perioder av varierande langd
beroende pa vald effekt. (Vid hogre effekt ar de
inkopplade langre tid och varmen blir hdgre).



Orsaker till skador

Bottnar pa kastruller och
stekpannor

Heta stekpannor och
kastruller

Salt, socker och sand

Harda och spetsiga foremal

Livsmedel som kokat 6ver

Folie och plast

Kastruller och stekpannor som har bottnar med grov
struktur repar glaskeramiken. Kontrollera dina kokkarl.

Det &r mycket viktigt att ett kokkarl som stér pa en
varm zon innehaller vatska eller mat. Héllen &r utrus-
tad med ett sékerhetssystem men ett tomt kokkaérl
kan varmas upp sé snabbt att avstangningsautomati-
ken inte hinner reagera och kérlet kan d& n& mycket
hdg temperatur. Kérlets botten kan till och med
smaélta och skada héllens glas. Om detta intréffar, ror
inte vid kokkérlet och stang av hallen. Om den inte
fungerar nér den har svalnat, kontakta Serviceavdel-
ningen.

Stéll aldrig heta stekpannor och kastruller pa
manoverféltet, displayomrédet eller ramen.
Dessa kan skadas.

Salt, socker och sand repar glaskeramiken. Anvand
inte hallen som avlastnings- eller arbetsyta.

Om hérda eller spetsiga foremal faller pa héllen kan
skador uppsta.
Forvara inte sddana foremal ovanfor héllen.

Socker och livsmedel med hdg sockerhalt skadar
héllen. Aviagsna genast livsmedel som kokat éver
med hjlp av en glasskrapa.

OBS! Glasskrapan har en vass egg.

Aluminiumfolie eller plastkarl smalter fast pa de heta
kokzonerna.
Spisskyddsfolie ska inte anvandas till denna hall.
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Exempel pa mojliga skador

40

Foliande skador paverkar vare sig glaskeramikens
funktion eller stabilitet.

Gropar
pa grund av fastsmalt socker eller livsmedel med
mycket hdg sockerhalt.

Repor
som orsakats av salt-, socker- eller sandkorn resp
kastruller med grov botten.

Metalliskt skimrande missfargningar
pa grund av slitage fran kastruller eller
olampligt rengéringsmedel.

Bortnétt dekor
péa grund av olampligt rengdringsmedel.

Dessa skador har uppstétt pa grund av felaktig
hantering av hallen och ingér inte i garantin.



Lar kanna din spis

Kontrollpanelen

| detta kapitel beskriver vi mandverfalt, kokzoner och
indikeringar. Dessa kan variera beroende pa

apparattyp.

Kontrollyta for Indikationer for
@ val av varmezon effektiagen /- 5
funktion &J

residualvarme H

|
°J8 | 819
oJ8 | Blo

Manoéverfalt

oBs!

Kontrollyta for

Kontrollyta for
D huvudstrdmbrytare

effektinstalining

N&r man trycker I&tt pa en symbol aktiveras respektive
funktion.

Exempel: Tryck pa symbolen (D.
Hallen tillkopplas.

Om man kort trycker pa flera falt samtidigt, forolir
instéllningarna oférandrade. Pa sa sétt torkar man latt
upp nagot som kokat Gver pa installningsomradet.

Hall alltid mandverfalten rena och torra. Fukt och
smuts paverkar funktionen.

Kontrollytan kan vara varm utan att spishallen
anvands. Detta &r normalt och inte tecken pa fel.

1



Kokzonerna

Kokzon med en storlek

a8
%

Sakerhetsanvis-
ningar. Eftervarme

I
I

Storleken pa dessa kokzoner kan inte &ndras.

Valj korrekt kokzon.
Kastrullens storlek méste passa kokzonens storlek.

P& hallen finns for varje kokzon en lampa som
indikerar eftervarme. Indikatorn visar att motsvarande
kokzon avger sé pass mycket varme att det finns risk
for brannskador. Rér darfor inte vid denna kokzon.
Ocksé nér hallen ar avstangd kan H lysa om kokzonen
fortfarande &r het.

OBS! Om stromavbrott intraffar nar indikatorerna
for eftervarme ar tinda och strommen darefter
kommer tillbaka &r det méjligt att indikatorerna
inte tands &ven om en varmezon &r het.

Huvudstrombrytare med barnsparr

Huvudstrémbrytare

Koppla pa

Sténga av

42

Med huvudstrombrytaren kopplar man till elektroniken
till mandverfaltet. Nu &r hallen redo att tas i bruk.

Tryck pa symbolen (D tills indikeringarna — for
kokzonerna lyser.

Tryck pa symbolen (D tills indikeringarna — for
kokzonerna slocknar. Alla kokzoner kopplas ifran.
Restvarmeindikeringen fortsétter att lysa tills
kokzonerna kylts av tillrackligt.



Anmaérkning

Spérra hallen vid
enstaka tillfallen

Upphava engangssparren

Obs!

Hallen stédngs av automatiskt, nér alla kokzoner varit
frankopplade langre &n 10 sekunder.

Om det fortfarande finns eftervéarme nér héallen
kopplas till, blinkar H och — omvéxlande i kokzons-
indikeringen.

Man kan spérra héllen en enstaka gang, nar t ex sma
barn &r pa besok:

Hallen maste vara frankopplad.

Tryck pa huvudstrombrytaren (D langre an

4 sekunder. Kokzonsindikeringarna slocknar.
Indikeringen ® lyser under 10 sekunder och slocknar.
Hallen ar spérrad.

Tryck pa huvudstrombrytaren D langre an
4 sekunder. Hallen &r tillkopplad. Spéarren &r upphavd.

Rengoringsvatten, vatska som runnit dver eller foremal
som placerats pa huvudbrytaren (D kan gora att
barnsparren oavsiktligt aktiveras elleravaktiveras.

Matlagning pa hallen

Manoéverfélt + och -

| detta kapitel far du reda pa hur du stéller in
kokzonerna. | tabellen finns effektldgen och
tillagningstider for olika matrétter. Tipsen hjdlper dig
att spara energi.

Med symbolerna + och - stéller man in énskat
effektlage.

Effektlage 1 = I&gsta effekt
Effektlage 9 = hogsta effekt
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Sa har

programmeras den
Exempel: Valj effektsteg 5

for virmezon 3

_ N
O 19
O - -
- ®
°e]- 59

Andra effekt

Stang av varmezonen
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Plattan skall vara paslagen.

1. Tryck p& symbolen @ flera ganger tills dess att ett
O blinkar i dnskad varmezon (till exempel 3).

Obs!: Varmezonerna valjs i tur och ordning,
medsols.

2. Tryck p& symbolen + 6 — inom 5 sekunder.
Grundinstéliningarna visas:
Symbol + = effekt 1
Symbol — = effekt 9

3. Andra effekt:
Tryck pé symbolen + ¢ — tills dess att dnskad
effekt visas (till exempel 5).

Effekten som visas méste blinka for att den ska kunna
andras.

Tryck pé& symbolen — tills dess att £ visas.

Om hog effekt ar vald ar det ocksa majligt att trycka
pé symbolen + tills dess att 5 visas.

Vérmezonen stangs av och efter 5 sekunder visas
indikationen for residualvarme.



Tabell

| tabellen nedan finns nagra exempel.
Tillagningstiderna beror pa livsmedelstyp,

-vikt och -kvalitet. S& avwvikelser kan férekomma.

Mangd Uppkok- Effektldge Tidsatgang for
ningslage 9 for fortsatt fortsatt tillagning
tillagning
Sméltning
Choklad, chokladglasyr, smdr,
honung 100 g - 1-2 -
Gelatin 1 paket - 1-2 -
Uppvéarmning
Konserverade gronsaker 400g-800¢ 2-4 min. 1-2 3-6 min
Buljong 5dl-11 3-4 min. 7-8 2-4 min
Redd soppa 5di-11 2-4 min. 2-3 2-4 min
Mjolk 2d-4dl 2-4 min. 1-2 2-3 min
Uppvéarmning och
varmhallning
Gryta (t.ex. linsgryta) 4009-800¢ 2-3 min. 1-2
Mjolk 5d-11 3-4 min. 1-2
Upptining och uppvarmning
Spenat, djupfryst 300g-600g 4-5 min. 2-3 5-15 min
Gulasch, djupfryst 5009 -1kg 4-5 min. 2-3 20-30 min
Sjudning
Kroppkaka (1-2 | vatten) 4-8 st. 8-12 min. 4-5* 20-30 min
Fisk 300g-600g 5-8 min. 4-5* 10-15 min
Tillagning
Ris (med dubbel vattenméngd) 1259 - 250 g 3-4 min. 2-3 15-30 min
Risgrynsgrét
(500 ml - 1 I mjolk) 1259-250¢ 4-6 min. 1-2 25-35 min
Skalpotatis med 1-3 koppar
vatten 7509 -1,5kg 5-7 min. 4-5 25-30 min
Skalad potatis med
1-3 koppar vatten 7509 -1,5kg 5-7 min. 4-5 15-25 min
Farska gronsaker med
1-3 koppar vatten 5009-1kg 4-5 min. 2-3 10-20 min
Pasta (1-2 | vatten) 250g-500¢g 8-12 min. 6-7* 6-10 min
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Mangd Uppkok- Effektlage Tidsatgang for
ningsldge 9 for fortsatt fortsatt tillagning

tillagning
Steka under lock/bréasera
Rullader 4 st 5-8 min. 4-5 50-60 min
Stek 1 kg 5-8 min. 4-5 80-100 min
Gulasch 500 g 6-11 min. 4-5 50-60 min
Stekning
Pannkaka 2-4 min. 6-7 fortsatt stekning
Schnitzel, panerad 1-2 st. 2-4 min. 6-7 6-10 min
Biff 2-3 st. 2-4 min. 7-8 8-12 min
Fiskpinnar 10 st. 2-4 min. 6-7 8-12 min
Fritering (i 1-2 | olja)
qupfrysta produkter 200 g peromgang 10-15min.  8-9 fortsatt fritering
Ovrigt 400 g peromgédng  10-15min.  4-5 fortsatt fritering

*

Fortsatt tillagning utan lock

Tips for

eneregibesparing
Anvand kastruller och stekpannor med tjock, jamn
botten. Ojamna bottnar férlanger tillagningstiden.

Réatt kastrullstorlek Valj ratt kastrullstorlek for kokzonen. Diametern pa
bottnarna pé kastruller och stekpannor ska stamma
Overens med kokzonens storlek.
Observera: Karltillverkarna anger ofta kéarlets dvre
diameter. Den é&r oftast storre an diametern pa karlets
botten.

Anvand smé karl for sma livsmedelsméngder. En
storre, endast delvis fylld kastrull behdver mycket
energi.

Anvénda lock Tack alltid kastruller och stekpannor med ett lock i réatt
storlek. Vid tillagning utan lock gar det &t fyra ganger
sé& mycket energi.

Anvand vatten sparsamt Anvand sa lite vatten som majligt vid tillagningen. Pa
sé vis sparar du energi. Vitamin- och mineralhalten i
gronsaker bibehalls.

Sank temperaturen Sénk effektlaget i ratt tid.
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Snabb forvarmning

Sa har

programmeras den

Exempel:Onskad

underhallstemperatur ar

effektniva 4

0)- 49

- -(o

Denna funktion anvéands for att snabbt uppné hogsta
temperatur for att darefter ga ned till
underhallstemperatur, allt detta automatiskt.

Funktionen fungerar i alla virmezoner
Gor sé hér:

1. Vélj énskad varmezon och effekt (exempelvis 4).

2. Tryck p& symbolerna - och + samtidigt. Pa
indikatorn kommer A och effektnivan (exempelvis
Y) att tandas omvaxlande. Funktionen ar nu
aktiverad. Vid denna tidpunkt fungerar
varmezonen med hogsta effektniva 5.
Efter en viss tid kommer den att aterga till sin
ursprungliga niva (exempelvis H). Funktionen
snabb férvarmning &r nu avaktiverad.

47



Automatisk tidsbegransning

Om en kokzon anvands under lang tid utan att
instéllningarna &ndras, aktiveras den automatiska
tidsbegransningen.

Uppvarmningen avbryts.
| kokzonsindikeringen blinkar omvéxlande F och &.

N&r man tycker pé faltet +, slocknar indikeringen. Nu
kan du gdra en ny instalining.

Nar tidsbegrénsningen aktiveras beror pé det instéllda
effektlaget (1 till 10 timmar).

Skotsel och rengdring

Skotsel

Rengoéra
glaskeramiken

Rengéringsmedel

Olédmpliga rengdringsmedel

48

Anvand inte hogtryckstvatt eller angtvatt.

Behandla héllen med skyddsmedel for glaskeramik.
Skyddsmedlet bildar en blank, smutsavvisade fim pa
héllens yta. Hallen ser ren och frasch ut lange.
Skyddsmedlet underlattar rengdringen.

Rengor hallen efter varje gang den anvéants. Da
brénner ev matrester inte fast.

Anvand endast rengéringsmedel som &r avsett for
glaskeramik, t ex VITROCLEN, cera-fix, Sidol for
Ceran och stal.

Vattenflackar kan aven tas bort med citron eller attika.

Anvand inte:

svampar som gér repor, skurmedel eller aggressiva
rengdringsmedel som t ex ugnsspray och
flackborttagningsmedel.



Glasskrapa

Sa héar gér man rent
glaskeramikhéllen

Metallskimrande
missfargningar

Manoéverfalt

Rengéraden
omgivande ramen

Smuts som sitter hart fast tar man lampligast bort med
en glasskrapa.

Frig6r glasskrapans blad.
Rengdr glaskeramikytan endast med skrapans blad.
Holjet kan repa glaskeramiken.

Bladet &r mycket vasst. Risk for personskador!
Skydda bladet efter rengéringen.

Byt genast ut bladet om det ar skadat.

Ta bort matrester och fettstdnk med glasskrapan.
Rengér den ljumna kokzonen med rengdringsmedel
och hushéllspapper. Om kokzonen &r for varm kan
flackar uppsta.

Torka av kokzonen med en fuktig trasa och eftertorka
med en mjuk trasa.

Missfargningar kan uppsta pa grund av olampligt
rengdringsmedel eller nétning orsakad av kokkarl.
Dessa missfargningar &r mycket svara att fa bort.
Anvand Stahl-Fix eller Sidol fér Ceran och stal. Var
kundtjanst tar bort missfargningar mot erséattning.

Hall alltid detta omrade rent och torrt. Matrester och
vatskor som kokat éver kan inverka pa mandverfaltets
funktion.

Anvand endast varmt vatten och lite diskmedel.
Anvand inte starka eller skurande medel. Glasskrapan
ar inte ldmplig for denna rengdring. Den omgivande
ramen kan skadas.

Citron och attika ar inte lampligt for rengéring av den
omgivande ramen. Matta ytor kan uppsta.

49



Tillvagagangssatt vid stérning

Hallen fungerar inte

I alla kokzonsindikeringar
blinkar £ och en akustisk
signal ljuder

Hallen har kopplats ifran

Nar kokzonen kopplas pa
gar en sékring i elnatet

Reparationer

A

Indikering £ ~ och siffror

Indikering F och siffror

Om en storning uppstar ror det sig ofta bara om
smésaker, som ar enkla att atgarda. Kontakta inte
kundtjanst forrén du har foljt dessa anvisningar.

Kontrollera om enheten fér strém. Kontrollera om
sékringen har gétt, eller om Fl-brytaren pé den
elektriska anlaggningen har |6st ut.

Mandverfaltet &r mycket smutsigt, mat har kokat dver
eller ett foremal ligger pa arbetsytan. Rengor
mandverfaltet noga eller ta bort foremalet fran
arbetsytan. Tryck pa det aktuella mandtverfaltet.
Blinkandet upphér.

Huvudstrombrytaren kopplades ifran av misstag.
Koppla pé kokzonen igen. Genomfor instéliningarmna
igen.

Kontrollera att den totala effektforbrukningen pa alla
inkopplade apparater inte Gverstiger hushallets
maxvérde. Kontrollera om sékringen gar ocksa nar en
annan kokzon kopplas in.

Reparationer far endast utféras av utbildad
kundtjénstpersonal.

Ickefackmassiga reparationer av enheten kan
medfora allvarliga risker for anvandaren.

N&r £ ~ och siffror visas i displayerna har det uppstatt
ett elektronikfel. Koppla bort enheten fran elnatet och
anslut den igen. Kontakta kundtjanst om felet
aterkommer.

Om omvéxlande ett F och en siffra visas i displayen
har det uppstétt ett fel pa enheten. | féljande tabell
anges atgarder for att avhjalpa stérningar.

Indikering  Fel Atgard

o Internt fel pd kokzonen. Sla av strdmmen till kokzonen. Vénta ett par sekunder och
sla pa den igen.
Om indikeringen inte forsvinner, ring service.

e Kokzonen &r for het och Ta av kérlen fran de frdmre kokzonerna. #Z slocknar om

har stangt av sig sjélv.
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kokzonen svalnat tillrdckligt nar du trycker pa
mandverfaltet.



Indikering Fel

Atgérd

4 Kokzonen é&r for het och
har stangt av sig sjélv.

Kontrollera om det stér ett varmt kirl pd mandverféltet. Ta
av kérlet fran mandverfaltet. Vénta ett par minuter tills
manéverfaltet har svalnat ndgot. Visas felkod ~ igen nér
du sldr pa, kontakta service.

Fa Kokzonen har varit i gdng  Den automatiska tidsbegransningen har aktiverats.
for lange utan avbrott pA  Tryck pd nagon av knapparna, sd kan du jobba vidare.
hogt effektlage.
usno Hallen &r felaktigt SIa av strommen till kokzonen. Titta pa kopplingsschemat
ansluten. och anslut den igen pa ratt satt.
Om indikeringen inte forsvinner, ring service.
Forpackningen och den gamla spisen

Miljévanlig avyttring

hi¢

Packa upp spisen och avyttra forpackningen pé ett
miljévanligt sétt.

Denna enhet ar méarkt i enlighet med der europeiska
direktivet 2002/96/EG om avfall som utgérs av eller
innehaller elektroniska produkter (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).

Direktivet anger ramarna fér inom EU giltigt
atertagande och korrekt atervinning av uttjanta.

Kundtjanst

E-nummer och FD-nummer

Om utrustningen maste repareras, hjélper var
kundtjanst dig garna. Hos BSH-service kan du fa
adress och telefonnummer till din serviceverkstad.
Service kan informera dig om vilken serviceverkstad
som finns ndrmast dig.

Ange utrustningen E-nummer och FD-nummer vid
kontakt med kundtjénst.

Typskylten med dessa nummer stér i utrustningens
handlingar.
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Na co nalezy zwraca¢ uwage

Przed zabudowg

Szkody powstate w czasie
transportu

Podtaczenie do instalacji
elektrycznej

Wskazowki
dotyczace
bezpieczenstwa

Prosimy o doktadne zapoznanie si¢ z instrukcja
obstugi. Tylko wtedy obstuga waszej ptyty bez
wtasnego sterowania bedzie bezpieczna i
prawidtowa.

Instrukcje obstugi, dane montazowe i paszport
urzadzenia nalezy przechowywac. Przy
przekazywaniu urzgdzenia nastepnemu
uzytkownikowi nalezy przekazaé réwniez
dokumentacije.

Po wyjeciu urzadzenia z opakowania nalezy
doktadnie je sprawdzi¢ pod wzgledem uszkodzen.
W przypadku stwierdzenia szkéd powstatych w
czasie transportu, urzadzenia nie wolno uruchamiac.

Przed pierwszym uruchomieniem urzadzenia nalezy
upewnic sie, czy urzadzenie jest uziemione i spetnia
wszystkie obowigzujgce wymagania
bezpieczenstwa. Zabudowa i podtgczenie
urzadzenia powinny zosta¢ wykonane przez
autoryzowanego technika.

Uruchomienie urzadzenia bez prawidtowego
podtaczenia zacisku uziemiajgcego lub po
nieprawidtowym podtaczeniu do instalacji
elektrycznej, moze, chociaz w bardzo rzadkich
przypadkach, doprowadzi¢ do ciezkich uszkodzen
ciata lub do smierci.

Producent nie odpowiada za szkody powstate w
wyniku nieprawidtowego uzytkowania lub
niewtasciwego podtgczenia do instalacji
elektrycznej.

To urzadzenie przeznaczone jest tylko do uzytku w
prywatnym gospodarstwie domowym.

Ptyte nalezy stosowac wytacznie do
przygotowywania potraw.
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Przegrzany olej i ttuszcz

Gorace ptyty z wiasnym
sterowaniem

Mokre ptyty z wiasnym
sterowaniem i mokre dna
garnkow

Pekniecia ceramiki
szklanej
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Przegrany olej i ttuszcz zapalajg sie bardzo tatwo.
Zagrozenie pozarem!

W Zzadnym wypadku nie wolno podgrzewac ttuszczu
lub oleju bez nadzoru.

Jezeli dojdzie do samozaptonu oleju w zadnym
wypadku nie wolno gasi¢ go woda.

Natychmiast przykry¢ pokrywka lub talerzem.
Wytaczy¢ ptyte z wtasnym sterowaniem.

Pozostawi¢ naczynie na ptycie i poczekac az
ostygnie.

Goragcych ptyt z wkasnym sterowaniem nie wolno
dotykac. Zagrozenie poparzeniem!

Dlatego nalezy dbac o to, zeby w trakcie
uzytkowania nie byto w poblizu dzieci. O tym ze ptyty
sg jeszcze gorace ostrzega wskaznik ciepta
resztkowego.

Na ptycie bez wtasnego sterowania nigdy nie ktas¢
palnych przedmiotéw. Zagrozenie pozarem!

Jezeli pod ptytg bez wtasnego sterowania znajduje
sie szuflada, to nie wolno w niej przechowywac
zadnych palnych przedmiotdéw lub pojemnikéw ze
sprayem. Zagrozenie pozarem!

Przewody podtaczeniowe nie moga stykac sie z
gorgcymi ptytami z wkasnym sterowaniem. Moze
nastgpi¢ uszkodzenie izolacji przewodow i ptyty.

W przypadku wystepowania cieczy pomiedzy dnem
garnka i ptytg moze dojs¢ do wytworzenia cisnienia
pary wodnej. Cisnienie pary wodnej moze
spowodowac nagte wyrzucenie garnka w gore.
Grozba zranienial

Ptyta grzewcza i dno garnka powinny by¢ zawsze
suche.

W przypadku ztaman, odpryskow i rys elementow
ceramicznych zachodzi niebezpieczenstwo
porazenia prgdem elektrycznym.

Urzadzenie nalezy natychmiast wytgczyc.
Wytaczy¢ bezpiecznik urzadzenia w skrzynce
bezpiecznikow.

Skontaktowac sie z punktem serwisowym.



Na ptycie indukcyjnej nie
wolno ktasé¢ zadnych
przedmiotow z metalu

Proby nieprawidtowego
naprawiania

Przewodd przytaczeniowy

Przyczyny szkéd

Dna garnkow i patelni

Na ptycie nie wolno ktas¢ zadnych potraw w folii
aluminiowej, sztu¢cow, pokrywek lub innych
przedmiotow z metalu. Jesli urzagdzenie zostanie
niechcacy wtgczone, przedmioty takie mogg bardzo
szybko ulec nagrzaniu i spowodowaé poparzenia.

Proby nieprawidtowego naprawiania moga by¢
niebezpieczne. Zagrozenie porazeniem pradem
elektrycznym!

Naprawy moze przeprowadzac jedynie technik

serwisowy przeszkolony w naszej firmie.

Jakakolwiek manipulacja urzadzenia, wtgcznie z
montazem lub wymiang kabla zasilajgcego, powinna
by¢ przeprowa-dzona w serwisie technicznym.

Uwaga! Przerywane dziatanie stref grzejnych,
nie jest to awaria, przy mniej wiecej dtugich
okresach wtaczania i wytaczania ma miejsce
catkowita moc dziatania, w zaleznosci od
wybranego poziomu mocy.(Im wiekszy poziom
mocy, tym dtuzszy czas dziatania i wyzsza jest
osiggana temperatura).

Szorstkie dna garnkow i patelni powodujg
powstawanie rys na ceramice szklanej. Zaleca sie
doktadne obejrzenie uzywanych naczyn.

Bardzo wazne jest, by naczynie ustawione na
wigczonej strefie grzejnej zawierato wewnatrz ciecz
lub jedzenie. Ptyta kuchenki wyposazona jest w
wewnetrzny system bezpieczenstwa, ale puste nac-
zynie moze nagrzac sie tak szybko, ze funkcja "Auto-
matycznego wytgczania" nie ma czasu na reakcje i
moze osiggna¢ bardzo wysokg temperature. Dno
naczynia moze sie nawet stopi¢ i uszkodzi¢ szybe
ptyty. W razie takiego zdarzenia, nie dotyka¢ naczy-
nia, wytaczy¢ ptyte, a jesli po ochtodzeniu sie nie
dziata ona, prosimy o kontakt z Serwisem Technicz-
nym".
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Gorace patelnie i garnki

Sol, cukier i piasek

Twarde i ostre przedmioty

Wykipiate potrawy

Folie i tworzywa sztuczne
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Na pulpicie obstugi, zakresie wskaznikow lub ramie
nigdy nie nalezy stawia¢ goracych patelni lub
garnkow.

Mogtoby to by¢ przyczyng uszkodzen.

Sal, cukier i piasek moga by¢ przyczyng powstania
rys na ceramice szklanej. Ptyty bez wtasnego
sterowania nie nalezy uzywac jako powierzchni do
odstawiania.

Jezeli twarde i ostre przedmioty spadng na ptyte bez
wtasnego sterowania, to moze dojs¢ do powstania
szkaod.

Takich przedmiotdw nie nalezy przechowywac lub
wiesza¢ nad ptytg bez wtasnego sterowania.

Cukier i potrawy o duzej jego zawartosci moga by¢
przyczyna uszkodzenh ptyty bez wtasnego
sterowania. Wykipiate nalezy natychmiast usuwac
skrobaczkg do szkta.

Uwaga Skrobaczka do szkta ma bardzo ostre ostrze.

Na goracych ptytach z wtasnym sterowaniem folia
aluminiowa i naczynia z tworzyw sztucznych
zaczynaja sie topi¢ lub przyklejac.

Folia ochronna kuchenki nie nadaje sie do ochrony
ptyty bez wtasnego sterowania.



Przyktady mozliwych

szkod

Nastepujgce szkody nie majg wptywu na funkcje i
stabilnos¢ ceramiki szklane;j.

Zaschniete resztki potraw
roztopionego cukru lub potraw majacych duzg
zawartosc cukru.

Zadrapania
w wyniku rozsypania ziarenek soli, cukru lub piasku
lub szorstkiego dna garnka.

Metalicznie btyszczace sie przebarwienia
powstate w wyniku Scierania sie zewnetrzne;
powierzchni garnkéw lub stosowanie niewtasciwych
srodkow czyszczacych.

Starta dekoracja
poprzez stosowanie niewtasciwych srodkéw
czyszczacych.

Uszkodzenia te sg wynikiem niewtasciwego
stosowania urzadzenia, a zatem nie nalezg do
kwestii problemdw technicznych urzadzenia, w
zwigzku z czym nie sg objete gwarancja.
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Zapoznanie si€ z urzadzeniem

W tym rozdziale przedstawione zostaty pulpity
obstugi, ptyty z wtasnym sterowaniem i wskazniki.
W zaleznosci od typu rdznig sie one.

Pulpit obstugi
p g Powierzchnia pulpitu Wskazywanie
do poziomu mocy /-5
@ wybierania strefy grzejnej operatywnosci &

pozostatego ciepta H

|
°J8 | 819
oJ8 | Blo

AN

Powierzchnie obstugi

Wskazowka
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E— |
Powierzchnie pulpitu do Powierzchnia wytacznika
regulowania poziomu gtownego
mocy

® na pulpicie obstugi

Po dotknieciu symbolu wtacza sie odpowiadajgca
mu funkcja.

Przyktad: Dotkna¢ symbolu (D.
Ptyta bez wtasnego sterowania zostaje wtgczona.

Krétkie dotkniecie kilku pdél nie powoduje zmiany
nastawien. Bez problemu mozna wytrze¢ wykipiate z
zakresu nastawiania.

Powierzchnie obstugi musza by¢ zawsze czyste i
suche. Wilgo¢ i brud ograniczajg ich
funkcjonowanie.

Jesli wykryte zostanie nagrzewanie sie w strefie
grzejnej, kiedy nie jest uzywana ptyta grzejna, jest to
sytuacja normalna, a nie awaryjna.



Kokeplatene

Strefa grzejna przez
promieniowanie

a8
%

Wskaznik
bezpieczenstwa.
Pozostate ciepto

/

I

.

Przy tych ptytach z wtasnym sterowaniem nie mozna
zmienia¢ wielkosci pola grzewczego.

Nalezy nastawi¢ odpowiednig ptyte z wtasnym
sterowaniem.

Wielkos$¢ dna garnka powinna odpowiadac
wielkosci ptyty z wtasnym sterowaniem.

Ptyta ta posiada wskazanie pozostatego

ciepta t dla kazdej strefy grzejnej. Wskazanie to
stuzy do ostrzezenia uzytkownika o tym, ze strefa ta
byta uzywana i wydziela ona jeszcze tyle ciepta, iz
moze doprowadzi¢ do poparzen. Nalezy zatem
unika¢ dotykania strefy grzejnej pokazywanej przez
ten wskaznik .

Uwagal! Jesli wytaczony zostanie prad
elektryczny w chwili, kiedy wkazniki
pozostatego ciepta sie Swieca, a nastepnie
przywrécony zostanie prad, wskazniki moga nie
zaswieci¢ sie ponownie nawet jesli strzefa
grzejna pozostaje goraca.
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Wiacznik gtowny z zabezpieczeniem

przed dzieé¢mi

Witacznik gtowny

Wiaczanie

Wytaczanie

Wskazowki

Jednorazowa
blokada ptyty bez
wtasnego
sterowania

Odblokowywanie
jednorazowej blokady
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Witacznikiem gtownym wiacza sie elektronike pulpitu
obstugi. Teraz ptyta bez wtasnego sterowania
gotowa jest do uzytkowania.

Dotyka¢ symbol (D az zaswieca sie wskazniki - ptyt
z wtasnym sterowaniem.

Dotyka¢ symbol (D az zgasng wskazniki - piyt

z wtasnym sterowaniem. Wszystkie ptyty z wkasnym
sterowaniem sg wytgczone. Wskaznik ciepta
resztkowego $wieci sie tak dtugo, az wystarczajgco
wystygnag ptyty z wtasnym sterowaniem.

Ptyta bez wtasnego sterowania wytgcza sie
automatycznie, jezeli wszystkie ptyty z wtasnym
sterowaniem sg dtuzej niz 10 sekund wytgczone.

Jezeli po wtaczeniu ptyty bez wtasnego sterowania
jest jeszcze ciepto resztkowe, to na przemian migaja
wskazniki ptyt z wkasnym sterowaniem H i -.

Ptyte bez wtasnego sterowania mozna réowniez
jednorazowo zablokowac, np. gdy mamy w domu
dzieciecych gosci:

ptyta bez wtasnego sterowania musi by¢ wytaczona.
Nalezy wtgcznik gtéwny D dotykac dtuzej niz

4 sekundy. Gasng wskazniki ptyz z wtasnym
sterowaniem. Wskaznik ® Swieci sie jeszcze przez
10 sekund i gasnie. Ptyta bez wtasnego sterowania
jest zablokowana.

Nalezy dtuzej niz 4 sekundy dotykac wiacznik
gtéwny D. Ptyta bez wtasnego sterowania jest
wtgczona. Blokada zostata wytgczona.



Uwaga!

Woda uzyta do czyszczenia, wykipienie lub
odstawienie przedmiotdéw na wtgczniku gtéwnym ©
moze spowodowac niezamierzone wigczenie lub
wytgczenie zabezpieczenia przed dzie¢mi.

Gotowanie

Powierzchnia obstugi + i -

Sposob
programowania
Przyktad: Wybieranie

poziomu mocy f dla strefy
grzejnej numer 3

o]- %
nJ- - (o

W tym rozdziale znajdziecie Panstwo informacije o
tym, jak nastawiac ptyty z wtasnym sterowaniem. W
tabeli podano stopnie mocy grzania i czasy
gotowania dla rozmaitych potraw. Wskazéwki na
kohcu pomogg oszczedzac energie.

Symbolami + i - nastawia sie wymagane stopnie
mocy grzania.

Stopien mocy grzania 1 = najnizsza moc
Stopieh mocy grzania 9 = najwyzsza moc

Ptyta grzejna powinna by¢ podtgczona.

1. Nacisng¢ nalezy na symbol @ kilkakrotnie az
zacznie miga¢ k na wizualnym wskazniku strefy
grzejnej (na przyktad 3).

Uwaga: Do kazdej strefy grzejnej wchodzi sie w
odpowiedniej kolejnosci i w kierunku ruchu
wskazéwek zegara.
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Zmienianie poziomu mocy

Odtaczenie strefy grzejnej

62

2. W ciggu kolejnych 5 sekund, nalezy naciskac na
symbol + lub -.
Pojawi sie programowanie podstawowe:
Symbol + = poziom mocy 1
Symbol - = poziom mocy 9

3. Zmiana poziomu mocy:
Nacisng¢ nalezy na symbol + 6 - az do chwili
pojawienia sie wybranego poziomu mocy (na
przyktad 5).

Poziom mocy wyswietlajacy sie na wskazniku
wizualnym musi miga¢, w przeciwnym razie poziom
mocy nie bedzie mogt by¢ zmieniony.

Nacisng¢ nalezy na symbol - az do chwili pojawienia
sie 0.

Jesli wybrany zostat wysoki poziom mocy, mozna tez
nacisna¢ na symbol + az do chwili pojawienia sie 9.
Wielokrotne naciskanie na symbol +, spowoduje
pojawienie sie 0.

Strefa grzejna wytacza sie, a po uptynieciu 5 sekund
pojawia sie wskaznik pozostatego ciepta.



Tabela

W tabeli znajdziecie Panstwo kilka przyktadow.

Czasy gotowania zalezg od rodzaju, wagi i jakosci
potraw. Dlatego mozliwe sg odchylenia.

llosé Stopien Stopien Dalsze gotowanie
zagotowania 9  dalszego
gotowania
Topienie
Czekolada, kuwertura, masto,
midd 100 g 12
zelatyna 1 opak. 12
Podgrzewanie
Jarzyny w puszkach 400g-800¢g 2-4 min. 12 3-6 min.
Bulion 500 mi-1 Itr 3-4 min, 7-8 2-4 min.
Gesta zupa 500 mi-1 Itr 2-4 min, 2-3 2-4 min.
Mieko 200ml-400ml  2-4 min, 1-2 2-3 min.
Podgrzewanie i trzymanie w
cieple
Potrawa jednodaniowa
(np. grochdéwka lub zupa z
soczewicy) 400 g-800 g 2-3min, 12
Mleko 500 ml-1 Itr. 3-4 min, 1-2
Rozmrazanie i podgrzewanie
Szpinak mrozony 300g-600g 4-5 min. 2-3 515 min.
Gulasz mrozony 500g-1kg 4-5 min. 2-3 20-30 min.
Gotowanie
Knedle, kluski (1-2 Itr. wody) 4-8 szt 8-12 min. 4-5* 20-30 min.
Ryby 300g-600g 5-8 min. 4-5* 10-15 min.
Gotowanie
Ryz (z podwojng iloscig wody)  125g-250 g 3-4 min, 2-3 15-30 min.
Ryz na mleku (500ml-1ttr.
mleka) 1259-250¢ 4-6 min, 12 25-35 min.
Ziemniaki w mundurkach z
1-3 filizankami wody 750 g-1,5kg 57 min. 4-5 25-30 min.
Ziemniaki z wody z 1-3
filizankami wody 750 g-1,5kg 57 min. 4-5 15-25 min.
Swieze jarzyny z 1-3 filizankami
wody 500g-1kg 4-5 min, 2-3 10-20 min.
Kluski (1-2 Itr. wody) 250g-500g¢ 8-12 min. 6-7* 6-10 min.
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llosé Stopien Stopien Dalsze gotowanie
zagotowania 9  dalszego
gotowania
Duszenie
Rolady 4 sztuki 5-8 min. 4-5 50-60 min.
Pieczen duszona 1kg 5-8 min. 4-5 80-100 min.
Gulasz 5009 6-11 min. 4-5 50-60 min.
Pieczenie (smazenie)
Nalesniki (regionalne nalesniki) 2-4 min, 6-7 pieczenie
(smazenie) ciagte
Sznycel, panierowany 1-2 sztuki 2-4 min. 6-7 6-10 min.
Steki 2-3 sztuki 2-4 min. 7-8 8-12 min.
Paluszki rybne 10 sztuk 2-4 min. 6-7 8-12 min.
Smazenie w gtebokim oleju
(w1-2 Itr. oleju)
produktow mrozonych 200 gna 10-15 min. 89 dalsze smazenie
wypetnienie
innych 400 gna 10-15 min. 4-5 dalsze smazenie
wypetnienie

*

Gotowanie ciagte bez pokrywki

Wskazowki

dotyczace

oszczedzania

energii

Odpowiednia wielkos¢

garnka

Przykrywaé pokrywka
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Nalezy uzywac garnkow i patelni z grubym, gtadkim
dnem. Nierbwne dno przedtuza czas gotowania.

Do kazdej ptyty z wtasnym sterowaniem nalezy
dobra¢ garnek odpowiedniej wielkosci. Przekroj dna
garnka lub patelni powinien odpowiadaé wielkosci
ptyty z wtasnym sterowaniem.

Uwaga: producenci garnkow czesto podajg przekroj
gérnej czesci garnka. Jest on przewaznie wiekszy od
przekroju dna.

Do mniejszych ilosci nalezy uzywac¢ mniejszego
garnka. Duzy, wypetniony niewielkg iloscia, garnek
zuzywa zbyt duzo energii.

Garnki i patelnie nalezy zawsze przykrywac
pasujgcg pokrywka. Gotowanie bez pokrywki
wymaga cztery razy wiecej energii.



Gotowanie z niewielka
iloscig wody

Zmniejszanie mocy
grzewczej

Nalezy gotowac z niewielkg iloscig wody. To
oszczednosc¢ energii. W jarzynach pozostang
witaminy i substancje mineralne.

W odpowiednim momencie przestawi¢ na nizszy
stopien mocy grzania.

Szybkie podgrzewanie wstepne

Sposob
programowania
Przyktad: pragnienie
stosowania poziomu mocy

Y jako temperatura
utrzymywania

o]- 4©

- -(o

Funkcja ta moze by¢ stosowana kiedy pragnie sie
szybko osiggna¢ maksymalng temperature a
nastepnie przej$¢ od razu do temperatury
utrzymywania, a wszystko to w sposob
automatyczny.

Funkcje te posiadajg wszystkie strefy grzejne.
Nalezy przeprowadzié¢ nastepujgce czynnosci:

1. Wybrac strefe grzejng i odpowiedni poziom mocy
(na przyktad ).

2. Dotkng¢ jednoczesnie symbole -i + . Na
wskazniku zaswiecg sie na przemian A i poziom
mocy (na przyktad H). Funkcja zostata wtaczona.
W tej chwili strefa grzejna bedzie pracowata z
maksymalnym poziomem mocy 9.

Po uptynieciu odpowiednio ustawionego czasu,
powrdci ona do poziomu poczatkowego (na
przyktad H). Szybkie podgrzewanie wstepne
zostaje wytgczone.
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Automatyczny ogranicznik czasu

Jezeli ptyta z wtasnym sterowaniem pracuje przez
dtuzszy czas i nie byto zmieniane nastawienie, to
witgcza sie automatyczny ogranicznik czasu.

Ogrzewanie ptyty zostaje przerwane.

Na wskazniku ptyt z wtasnym sterowaniem migajag
na przemian F i cyfra .

Jezeli dotknie sie pole +, to wskkaznik gasnie.
Mozna ponownie nastawiac.

To, kiedy wtgczy sie ogranicznik czasu zalezy od
nastawionego stopnia mocy grzania
(1 do 10 godzin).

Pielegnacja i oczyszczanie

Pielegnacija

Oczyszczanie
ceramiki szklanej
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Nie wolno nigdy do czyszczenia uzywac rozpylacza
parowego lub sprezonego powietrza.

Ptyte bez wtasnego sterowania nalezy pielegnowac
srodkami pielegnacyjno-ochronnymi do ceramiki
szklanej. Pokrywajg one powierzchnie pola
grzewczego potyskujgca, nie przyjmujgca brudu
warstewka. Ptyta bez wtasnego sterowania dtugo
zachowa piekny wyglad. W ten sposéb utatwia sie
oczyszczanie.

Ptyte bez wtasnego sterowania nalezy po kazdym
gotowaniu oczyszczac. Zapobiega to przypalaniu
resztek.



Srodki czyszczace

Niewtasciwe srodki
czyszczace

Skrobaczka do szkta

Jak oczyszczac
powierzchnie pola
grzewczego

Metalicznie pobtyskujace
przebarwienia

Pulpity obstugi

Nalezy uzywac tylko srodkéw czyszczacych
nadajgcych sie do ceramiki szklanej, jak
np. VITROCLEN, cera-ix, Sidol dla Ceran + Stali.

Plamy po wodzie mozna zlikwidowac przy uzyciu
cytryny lub octu.

Nie nalezy nigdy uzywac:

drapigcych gabek, srodkéw szorujgcych lub
agresywnych srodkéw czyszczacych jak pianka do
czyszczenia piekarnika lub wywabiacze plam.

Wieksze zabrudzenia najtatwiej usunac przy
pomocy skrobaczki do szkfa.

Odbezpieczyé skrobaczke do szkta.

Powierzchnie ceramiki szklanej oczyszczac tylko
ostrzem.

Uchwyt mogtby porysowac powierzchnie ceramiki
szklanej.

Ostrze jest bardzo ostre. Niebezpieczenstwo
zranienial Po czyszczeniu zatozy¢ zabezpieczenie
ostrza skrobaczki.

Uszkodzone ostrza nalezy natychmiast wymieniac.

Resztki jedzenia lub krople ttuszczu usuwac
skrobaczkg do szkta.

Powierzchnie majgcg temperature ciata ludzkiego
przetrze¢ papierem kuchennym ze srodkiem
czyszczacym. Jezeli powierzchnia pola grzewczego
jest jeszcze zbyt gorgca, to moga powstac plamy.
Powierzchnie przetrze¢ na mokro i wysuszy¢ miekka
Sciereczka.

Przebarwienia powstajg wskutek uzycia
niewtasciwych srodkdw czyszczacych lub
przesuwanie garnkow. Bardzo trudno jest je
zlikwidowac. Nalezy uzy¢ Stahl-Fix lub Sidol do
Ceran + Stali. Pracownicy naszego serwisu likwidujg
przebarwienia za optatg kosztow.

Ten obszar musi y¢ zawsze czysty i suchy. Resztki
jedzenia lub wykipiate mogtyby ograniczy¢
funkcjonowanie.
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Oczyszczanie ramy
ptyty bez wtasnego
sterowania

Uzywac tylko cieptego roztworu czyszczacegdo.

Nie wolno uzywac¢ zadnych ostrych lub szorujgcych
srodkow. Nie nadaje sie rowniez skrobaczka do
szkta. Mogtyby one uszkodzié¢ rame ptyty bez
wtasnego sterowania .

Do czyszczenia ramy ptyty bez wtasnego sterowania
nie nadajg sie rowniez cytryna i ocet
Mogtoby doj$¢ do powstania matowych plam.

Sposob postepowania w przypadku

zaktocenia

Ptyta bez wtasnego
sterowania nie
funkcjonuje

Na wszystkich
wskaznikach ptyt z
wiasnym sterowaniem
miga £ i rozlega sie sygnat
akustyczny

Ptyta bez wtasnego
sterowania wytaczyta sie

Przy wtaczaniu ptyty bez
wilasnego sterowania
wyskakuje bezpiecznik
domowej instalaciji
elektrycznej
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W przypadku wystagpienia zaktécenia czesto chodzi
o drobiazgi, ktére mozna tatwo usungc¢. Przed
zadzwonieniem do serwisu, nalezy uwzglednic
nastepujgce zalecenia.

Nalezy sprawdzi¢, czy urzadzenie jest zasilane
pradem elektrycznym. Sprawdzi¢, czy bezpiecznik
lub przetacznik Fl instalacji elektrycznej wyskoczyty.

Powierzchnia obstugi jest bardzo zanieczyszczona,
potrawy wykipiaty lub na powierzchni pracy lezy
jakis przedmiot. Starannie oczysci¢ powierzchnie
obstugi lub usuna¢ przedmiot z powierzchni pracy.
Dotkna¢ odpowiednig powierzchnie obstugi.
Miganie ustaje.

Wiacznik gtowny zostat niechcacy dotkniety.
Ponownie wtgczy¢ ptyte bez wtasnego sterowania.
Ponownie wprowadzi¢ ustawienie.

Nalezy sprawdzi¢, czy pobdr mocy wszystkich
wigczonych urzadzen nie przekracza wartosci
maksymalnej przytgcza domowego. Nalezy
sprawdzi¢, czy bezpiecznik wyskakuje rowniez przy
wigczaniu innej ptyty z wtasnym sterowaniem.



Naprawy

Wskaznik £ i cyfry

Wskaznik F i cyfry

Naprawy moze przeprowadzac¢ wytacznie
przeszkolony personel serwisowy.

Nieprawidtowe naprawy urzadzenia mogg
przyczyni¢ sie do powaznego zagrozenia
uzytkownika.

Jesli na polach wskaznikowych pojawiajg sie £ ~
oraz liczby, wskazuje to na zaktdcenie uktadu
elektronicznego. Nalezy odtaczy¢ urzadzenie od
sieci zasilajacej i ponownie podtgczyc. Jesli
wskazanie to pojawi sie ponownie nalezy zwrdci¢ sie
do serwisu.

Jesli na wskazniku pojawiajg sie na zmiane F oraz
cyfra, wskazuje to na usterke urzadzenia. W
ponizszej tabeli zestawiono czynnosci, ktorych
celem jest usuniecie zaktocen.

Wskaznik Usterka Metoda przeciwdziatania
O Wystapit wewnetrzny btad  Odfaczy¢ ptyte od zasilania pradem elektrycznym.
piyty. Poczekac kilka sekund i ponownie podtaczyc.
Jesli wskazanie nie gasnie nalezy wezwac serwis.
e Plyta jest zbyt goraca i Usuna¢ naczynie do gotowania z przedniej ptyty. F2
wylgczyta sie. gasnie przy dotknieciu powierzchni obstugi, gdy ptyta
ostygnie w wystarczajacym stopniu.
] Piyta jest zbyt gorgca i Nalezy sprawdzi¢, czy na pulpicie obstugi stoi gorace
wytaczyta sie. naczynie. Usunaé naczynie z pulpitu obstugi. Poczekac
kilka minut do momentu, az pulpit obstugi troche ostygnie.
Jesli po wigczeniu ponownie pojawi sie £, nalezy
wezwac serwis.
FB Plyta pracowata zbyt diugo  Zadziatato automatyczne wytaczanie czasowe.
bez przerwy na wysokim Aby dalej gotowac nalezy nacisna¢ dowolny przycisk.
stopniu mocy.
uxno Plyta nie jest prawidtowo  QOdtaczy¢ piyte od zasilania pradem elektrycznym. Nalezy

podtaczona.

przyjrze¢ sie schematowi podtgczenia i wykonac
prawidtowe podtaczenie.
Jesli wskazanie nie gasnie nalezy wezwac serwis.
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Opakowanie i stare urzadzenie

Urzadzenia nalezy sie
pozbywac¢ w sposob nie
zagrazajacy srodowisku
naturalnemu

=

Rozpakowa¢ urzadzenie i usung¢ opakowanie
zgodnie z przepisami o ochronie $rodowiska.

Urzadzenie to oznaczono zgodnie z europejska
wytyczng 2002/96/EG o zuzytych urzadzeniach
elektrycznych i elektronicznych (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).

Whytyczna ta okresla ramy obowigcego w catej Unii
Europejskiej odbioru i wtérnego wykorzystania
starych urzadzen.

Serwis

E-Numer i FD-Numer
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Jezeli Panstwa urzadzenie wymaga naprawy, to
nalezy skontaktowac sie z punktem serwisowym.
Adres i numer telefonu placéwki w Panstwa okolicy
znajdziecie Panstwo w ksigzce telefoniczne;j.
Rowniez centra serwisowe podadzg Panstwu adresy
najblizszych punktéw serwisowych.

Przy wzywaniu naszego punktu serwisowego nalezy
podac¢ numer E i numer FD urzadzenia.

Tabliczke znamionowg z numerami znajdziecie
Panstwo w paszporcie urzagdzenia.



DE http://www.bosch-hausgeraete.de

GB http://www.boschappliances.co.uk

FR http://www.bosch-electromenager.com

NL http://www.bosch-huishoudelijke-apparaten.nl
FI http://www.bosch-kodinkoneet.com

DK http://www.bosch-hvidevarer.com

ES http://www.bosch-ed.com

PT http://www.bosch.pt

BE http://www.electro.bosch.be

AU http://www.bosch.com.au

AT http://www.bosch-hausgeraete.at

BR http://www.boschelectrodomesticos.com.br
GR http://www.bosch-home.gr

US http://www.boschappliances.com
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