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Keere kunde,
Tak, fordi du har kobt koleskab-fryseskab BRANDT.

Til udarbefdelse af dette apparat har vi brugt al vor knowhow og bestraebt os pa at
ophylde alle kundens krav. Samtidig med at apparatet er bade nyskabende og hajt
ydende, har vi sgrget for, at det altid er brugerveniigt.

Den brede vifte af produkter fra BRANDT tilbyder ligeledes et stort udvalg af
opvaskemaskiner, vaskemaskiner og torretumblere, frysere, komfurer og ovrne,
kogeplader og emheetter, som du kan sammensaette med nye koleskab-fryseskab
BRANDT.

Du kan ogsd finde os pd www.brandt.com ,hvor du kan se alle vores produkter,
samt 4 andre nyttige oplysninger.

BRANDT

Med en konstant forbedring af vores produkter for gje forbeholder vi os ret til eendringer af de tekniske,
funktionelle og aestetiske egenskaber i forbindelse med den teknologiske uavikiing.

Vigtigt:
m Inden apparatet tages i brug, bor du laese denne installations- og
brugervefledning grundigt, sd du hurtigt kan saette dig ind i dets funktion.
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Denne installations- og betjeningsvejledning gaelder for flere kale-/fryseskab model-
ler. Der kan saledes forekomme sma forskelle mellem visse detaljer og udstyr pa De-
res apparat, og de der bliver beskrevet i vejledningen.

| vejledningen vil disse symboler blive brugt med falgende betydning:
A Sikkerhedsregler som skal overholdes

& Fare for brand af en gasart

A Elektrisk fare

@ Vigtige rad og oplysninger



Sikkerhedsregler

DA

Dette apparat er udelukkende beregnet til privat brug og er udarbejdet til at opbevare og fryse

madvarer.

A Fglgende sikkerhedsregler skal overholdes. Vi frasiger os ansvar og garantipligt
for materielle eller korporelle skader opstaet, fordi disse anbefalinger ikke er ble-

vet overholdt.

Apparatet skal installeres, fastggres om ngd-
vendigt, og anvendes i overensstemmelse
med anbefalingerne i denne installations- og
betjeningsvejledning for at undga skader og
fare forarsaget af eventuel ustabil anbringelse
eller forkert installation.

Er apparatet blevet transporteret i van-
dret position, skal det anbringes lodret.
Derefter bgr man vente to timer med at
tilslutte det. Der kan veere lgbet lidt olie
ud af kelekredslgbet, og det skal have
tid til at lgbe tilbage til motoren, inden
apparatet tilsluttes, ellers kan det lide
skade.

Er apparatet forsynet med hjul, bgr man huske
p&, at de kun er beregnet til at lette sma be-
veegelser. Brug dem ikke til at flytte kaleskabet
over stgrre afstande.

Gar kaleskabet rent en farste gang, inden det
tilsluttes elnettet (se afsnittet "Installation af
kele-/fryseskabet™). Stikket skal treekkes ud af
stikkontakten, inden der foretages nogen form
for vedligeholdelse. Traek ikke i ledningen,
men tag fat i selve stikket for at traekke det ud
af stikkontakten.

Der ma aldrig kommes flasker eller glas inde-
holdende vaeske i fryseren, med mindre de
kun er fyldt 2/3 op: Ved nedfrysning udvider
veeske sig, og beholderen risikerer at spreen-
ge.

Brug ikke andre metoder end anvist i denne
vejledning til at fremskynde afrimning.

Brug ikke elektriske apparater inde i boksene
beregnet til at opbevare dybfrosne madvarer,
med mindre producenten har anbefalet det.
Lad ikke bgrn lege med apparatet, og hold
husdyr veek fra det. Kasserede apparater skal
straks gares ubrugelige. Treek stikket ud af
stikkontakten, og klip ledningen over helt inde
ved apparatet. Ggr det umuligt at bruge
dgren, eller tag den helt af for at undga, at et
barn eller et dyr ved leg skulle blive 1&st inde i
det.

Skulle der opsta problemer, som ikke kan lgses
ved hjeelp af vore rad (se afsnittet "Lyde, ge-
ner eller sma fejl"), bedes De udelukkende
kontakte vore autoriserede serviceafdelinger
eller en kvalificeret reparatar.

A Kolekredslgbet i kole-/fryseskabet
indeholder kalende isobutan
(R600a), som er en naturlig ikke fo-
rurenende gasart, der dog er bran-
dfarlig. Serg for, at ingen af
kalekredslgbets komponenter bes-
kadiges under transport og instal-
lation. Skulle der opsta skade, skal
kgle-/fryseskabet holdes veek fra
abne flammer og alle varme- eller
antaendelseskilder, og rummet skal
udluftes.



Miljghensyn og energibesparelser DA

Sédan begraenses apparatets elforbrug:

e Anbring kgle-/fryseskabet et hensigts-
maessigt sted (se afsnittet "Installation af
kale-/fryseskabet").

e Dgrene skal kun veere &bne s& kort tid
som muligt. Kom ikke madvarer, som
endnu er varme, i kgleskabet eller fryse-
ren, specielt hvis det er suppe eller andre
retter, som afgiver meget damp.

e Sgrg for at holde kgle-/fryseskabet i op-
timal funktion ved ikke at lade for meget
rim hobe sig op i fryseren (der afrimes,
nar rimen er mere end 5-6 mm tyk),
samt ved at gere kondensatoren ren
med jeevne mellemrum (se afsnittet "Al-
mindelig vedligeholdelse af apparatet™).

e Kontrollér gummilisterne i dgrene jaevn-
ligt, og serg for, at de altid kan lukkes ef-
fektivt. Er det ikke tilfeeldet, bedes De
kontakte serviceafdelingen.

Emballagen og alle apparatets dele er frems-
tillet af genbrugsmaterialer. Det skal der tages
hgjde for, nar de bortskaffes. Spgrg forhandle-
ren eller den lokale affaldsstation om, hvordan
apparatet bortskaffes mest hensigtsmaessigt
og miljgvenligt.

| overensstemmelse med de seneste love ve-
drgrende miljghensyn, indeholder apparatet

ikke C.F.C., men en kglende gasart kaldet
R600a. Den ngjagtige gasart star tydeligt an-
fort pa typepladen, som findes pa keleskabets
inderside, nederst til venstre.

R600a er en ikke forurenende gasart, som ikke
gdelaegger ozonlaget, og saledes ikke medvir-
ker til at gge drivhuseffekten.

MILIZBESKYTTELSE

Emballagematerialer til dette apparat kan gen-
bruges. Du kan sgrge for dette og dermed
beskytte miljget ved at deponere dem pé gen-
brugspladsen.

Apparatet indeholder ligeledes flere genan-
vendelige materialer.

Dette angives med den illustrerede

tegning for at vise, at brugte appa-

rater ikke ma blandes sammen

med almindeligt husholdningsaf-

. Genvinding af apparaterne,

som fabrikanten organiserer, sker under de

mest optimale betingelser i overensstemmelse

med Europa-Parlamentets og Radets direktiv

2002/96/EF om affald af elektrisk og elektro-
nisk udstyr.

Kontakt Radhuset eller forhandleren for at fa
at vide, hvor brugte apparater skal afleveres.
Vi takker for dit samarbejde med hensyn til at
beskytte miljget.

BIOCARE - Anti-bakterie sideveegge

Biocare er en speciel beleegning pa keleska-
bets indersider bestdende af sglvioner, som fo-
rhindrer bakterier i at udvikle sig.

Anti-bakterie belsegningen kraever ingen spe-

ciel behandling, og den forbliver aktiv i hele
apparatets levetid.

Kale-/fryseskabet skal selvfglgelig rengeres
jeevnligt.

Se afsnittet "Rengering af apparatet”.



Beskrivelse af kale-/fryseskabet

Betjeningspanel

Lys

/

Ventilationssystem *

Flytbare hylder

Maxi-Fresh*

DA

Boks til smgr med
gennemsigtigt lag

kterie belagt sidevaeg

Hylde

Skuffe eller rum
til grantsager *

Flaskehylde

Maxiboks med et udtag
“rum til krydderurter”

Eligt

Minihylde

Rum til isterninger

Fryseskuffer

Fodpanel

* Afhaengigt af model

@ Denne installations- og betje-
ningsvejledning geelder for
flere kgle-/fryseskab model-
ler. Der kan saledes forekom-
me sma forskelle mellem
visse detaljer og udstyr pa De-
res apparat, og de der er bes-
krevet i vejledningen.

Kondensator

Vandbakke

Motor




Andring af dgrenes abningsretning DA

Normalt bnes dgrene i venstre side (sat pa haengslerne i hgjre side); gnskes det, kan deren
abnes i hgjre side. Darens ébningsr_etnin]g kan gendres ved at felge nedenstaende anvisnin-
ger. For at sikre en korrekt montering af dgren er det vigtigt at felge anvisningerne meget
ngje og at udfgre punkterne i den rigtige reekkefglge.

1. Og vip kele-/fryseskabet forsigtigt bagover.

2. Tag fodpanelet af ved at treekke i tapperne A pa den

Tegning R1
=
nederste del og derefter vippe det opad, sa det gares %0 2

frit (R3). Tag hulskjuleren B af i venstre side, og seet i .\ A X A
den i hullet i hgjre side (R2).

3. Skru stiften af det nederste haengsel, og tag det ud
af fordybningen C, tag plastikstykket, som er anbragt
mellem dgren og haengslet pé stiften, skru det neder-
ste haengsel D af, og skru stiften i hullet i venstre side
pa haengslet (R3).

4. Tag dgren af fryseren (R3).

5. Skru det midterste haengsel E af, og pas pa ikke at
miste de plastikstykker, der er sat pa stiften (R3).

6. Fjern hulskjulerne G, som sidder oven pa
kaleskabsdgren(R4).

/I’ egning R4
7. Gor keleskabsdaren fri af det gverste haengsel (R4). @,& q

8. Tag skruen af, og fjern hulskjulerne pa den midterste
del af apparatets venstre side, og seet dem i hullerne
pa hgjre side af apparatet .

9. Tag hulskjulerne H af panelet (R5).

10. Skru det gverste haengsel I i hgjre side lgst, og tag
det af (R5).



Andring af dgrenes abningsretning

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.
18.

19.
20.

21.
22.
23.

Det gverste venstre haengsel L er anbragt inde i fod-
panelet (R6). Tag det ud, og placér det i fordybnin-
gen i venstre side af panelet M. Skru det fast med de
2 skruer (R7).

Seet de to hulskjulere N i, og ggr dem fast pa panelet
(R7).

For at det gverste hgjre haengsel ikke skal blive vaek
du kan maske fa brug for det pa et senere tidspunkt
kan det opbevares i fordybningen i fodpanelet (R6).

Tag hulskjuleren O pa venstre side af fryserens der
(R8).

Skru stopblokken af metal P af i hgjre side af kale-
skabesdgren, vend den, og skru den pa i venstre side
af fryserens der, idet hullet i pladen placeres i linie
med pladen pa daren (R13). Skru stopblokken af me-
tal P i hgjre side af fryserens dgr, vend den, og skru
den pa i venstre side af kgleskabsdgren, idet hullet i
pladen placeres i linie med pladen pa deren (R8).
Seet hulskjuleren O, som far sad i venstre side af fry-
seresn dgr, i hgjre side af samme dar (R8).

Seet kaleskabsdgren i det gverste heengsel (R9).

Saet det midterste haengsel i, og skru det fast, imens
det kontrolleres, at plastikstykkerne er sat rigtigt pa
stiften (R9).

Seet fryserens der i det midterste haengsel (R9).

Seet det nederste haengsel i fryseren, imens det kon-
trolleres, at plastikstykket er sat rigtigt pa stiften mel-
lem haengslet og daren. Skru haengslet fast (R9).

Seet fodpanelet pa igen.
Seet listen bag pa deren fast .
Anbring kgle-/fryseskabet pd hgjkant igen.

A Vent to timer med at teende for kgle-/fryses

kabet igen.
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Tegning R6

Tegning R9

'@




Installation af kale-/fryseskabet

DA

A Det er kun ved at foretage en korrekt installation, som overholder de anbefalinger,
der er givet i denne "installations- og betjeningsvejledning”, at det er muligt at
opbevare madvarer under gode betingelser samt at opnd et optimeret elforbrug.

Anbring kale-/fryseskabet i et tart og
ventileret rum.

Undga at anbringe det p& balkoner, ve-
randaer og terrasser: For hgj sommer-
varme og steerk vinterkulde kan
forhindre kgle-/fryseskabet i at fungere
rigtigt eller endda beskadige det.

Kole-/fryseskabet ma ikke placeres i nee-
rheden af en varmekilde som f.eks. en
ovn eller en radiator.

Kgle-/fryseskabet er beregnet til at fun-
gere optimalt ved stuetemperatur. Det
kaldes, at det er beregnet til en vis kli-
maklasse. Denne star tydeligt anfart pa
typepladen, som sidder inde i kglskabet
nederst pa venstre sidevaeg. Over og un-
der disse temperaturer kan apparatets
ydeevne mindskes.

Klimaklasse  Stuetemperatur

SN de +10°Ca +32 °C
SN/ST de +10 °C a +38 °C
N de +16 °C a +32 °C
T de +18 °C a +43 °C
ST de +18 °C a +38 °C

Der skal overholdes en minimumsafs-
tand mellem kale-/fryseskabet og de
omgivende mgbler pd 3-5 cm langs si-
derne og 10 cm over det for at sikre en
god luftcirkulation omkring apparatet.

Anbring apparatet i en passende afstand
fra veeggen ved hjeelp af de afstandss-
tykker, der medfglger i posen med tilbe-
her. Afstandsstykkerne skal monteres
bag pé kale-/fryseskabet (se tegning).

@ Nar kgle-/fryseskabet er installeret, indstilles benene, sa apparatet heelder en smule bagover:

Det vil lette lukning af dgren.

A Inden der anbringes madvarer i kgle-/fryseskabet, skal det renggres ind- og ud-
vendigt med natron oplgst i vand (1 spiseskefuld natron til 4 liter vand). Der ma
ikke benyttes alkohol, skurepulver eller renggringsmidler, som kan gdelaegge
overfladerne. Se afsnittet "Renggring af apparatet".



Eltilslutning

anbefalinger.

Elinstallationen skal overholde den frans-
ke standard NF C 15-100, specielt
hvad angar jordforbindelse.

En 3x2,5mm?2 enfaset linie pa 230V tils-
luttet:

en enfaset méaler 230V-50Hz

en differentialafbryder og en sikring (10
eller 16A afhaengigt af model).

Vi kan ikke betragtes som ansvarlige
for ulykker forarsaget af en forkert
elinstallation.

DA

A Af sikkerhedsmeessige arsager, er det bydende ngdvendigt at overholde fglgende

/A RAd til den elektriske installation af
kale-/fryseskabet: :

Brug ikke forleengerledning, adap-
ter eller multistikdase.

Fjern aldrig jordforbindelsen .
Stikket skal veere let at komme til,
men befinde sig utilgaengeligt for
barn.

A Har De tvivisspgrgsmal, bedes De
kontakte en elinstallatar.

Apparatet overholder det europaeis-

ke direktiv CEE/73/23 (lavspaen-
dingsdirektivet) og CEE/89/336
(elektromagnetisk  kompatibilitet)
samt CEE/96/57 (energi effektivi-

tet) og de tilhgrende sendringer.

A Er apparatet blevet transporteret i vandret position, skal det anbringes lodret. De-

refter bgr man vente to timer med at tilslutte det. Der kan veere lgbet lidt olie ud
af kalekredslgbet, og det skal have tid til at lgbe tilbage til motoren, inden appa-

ratet tilsluttes, ellers kan det lide skade.
A Gor koleskabet rent en fgrste gang, inden det tilsluttes elnettet (se afsnittet "Ins-

tallation af kgle-/fryseskabet"). Stikket skal traekkes ud af stikkontakten, inden
der foretages nogen form for vedligeholdelse. Treek ikke i ledningen, men tag fat
i selve stikket for at traekke det ud af stikkontakten.

10



Ibrugtagning og indstilling af kale-/fryseskabet DA

Gul kontrollampe hurtig indfrysning Red alarm kontrollampe

& O e of

i — 1 1

|

Knap Grgn ON kontrollampe Grgn ON kontrollampe Lyskontakt
hurting for fryser for kaleskab
indfrysning
Start-stop knap/ Termostat
Termostat fryser kaleskab
Sadan teendes apparatet og Tryk pa knappen "Hurtig indfrysning", 24 timer
indstilles fryser termostaten for madvarerne kommes i fryseren.

Funktionen hgrer automatisk op 52 timer se-
nere, med mindre det ikke gnskes at stoppe
den manuelt inden.

Drej "Start/stop knappen" for at teende for
hele apparatet.

Nar det gnskes at slukke for apparatet (inklu- N L N
sive keleskabet), drejes knappen over pa posi- Gul kontrollampe “hurtig mdfrysnlhg
tion d) igen. Denne kontrollampe bekreefter, at funktionen

o . "hurtig indfrysning" er aktiveret.
Fryserens temperatur indstilles ved at dreje 9 rysning

samme knap "Termostat fryser". Position 1 er Red kontrollampe "alarm™

den hgjeste temperatur og position 7 den la- Denne kontrollampe signalerer, at fryserens

veste. | aimindelighed tilr&des det at benytte temperatur er blevet for hgj (f.eks. som falge

en mellemliggende position. af en stremafbrydelse, en skade osv.).

Grgn "on" kontrollampe Undersgg, om madvarerne i fryseren er tget

Denne kontrollampe tzender, nar der teendes op, helt eller delvist, og aktiver funktionen

for kale-/fryseskabet. “hurtig indfrysning™.

/\ ADVARSEL! Nar termostaten er pa Hold daren lukket. Ca. 2 timer senere kontrol-
position d) ,0g "on" kontrollampen leres det, at den rede alarmlampe er slukket
er slukket, er kole-/fryseskabet igen. Derefter indstilles termostaten igen,
stadig stremfarende. eventuelt lidt koldere. Hvis kontrollampen sta-

. o dig er teendt, tilkaldes service.

Inden der foretages nogen form for indgreb pa )

kole-/fryseskabet, skal stikket treekkes ud af Den rade kontrollampe kan teende i en kort

stikkontakten. periode: Under hurtig indfrysning, nar deren

har veeret dben i for lang tid, eller nar der kom-
mes store meaengder friske madvarer i fryse-
ren.

Knap "hurtig indfrysning"

"Hurtig indfrysning" funktionen giver mulighed
for at seenke fryserens temperatur maksimalt
meget hurtigt, sd der kan indfryses en stor
maengde friske madvarer pa kort tid.
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Ibrugtagning og indstilling af kele-/fryseskabet

Indstilling af kgleskabets
termostat

Kgleskabets termostat indstilles ved at dreje
pa knappen "Termostat keleskab", som sidder
pa betjeningspanelet. Position 1 er den hgjes-
te temperatur, og position 7 den laveste.

Nar der taendes for kale-/fryseskabet, skal ter-
mostaten indstilles pa en mellem position.

4 timer efter at der er teendt for kele-/fryses-
kabet, eller der er foretaget en aendring af ter-
mostatindstillingen, se pa temperaturviseren
(Tegning 1):

e Huvis displayet stadig er sort, skal tempe-
raturen mindskes gradvist ved at veelge
et stgrre tal omkring termostaten, og
kontrollér temperaturviseren igen 4 ti-
mer senere. Gentag dette, s& leenge der
er behov for det.

e Hvis viseren bliver grgn, og signalet "OK"
ses, er kgleskabets temperatur indstillet
korrekt.

Positionen d) slukker for koleskabet, men

fryseren fungerer stadig.

Grgn "on" kontrollampe

Denne kontrollampe teender, nar der teendes
for keleskabet.

12
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Temperaturviser og "kold zone"
signal

Dette symbol findes inde i kales-
kabet. Det viser tydeligt den kol-
deste zone i keleskabet: Her er
temperaturen mindre end eller lig med +4°C.
I denne zone findes ligeledes en temperaturvi-
ser, s& temperaturindstillingen kan kontrolle-

res:

Temp. indstilling Korrect temp.

Tegning 1 - Temperaturviseren

I\ stér koleskabsdgren ben i leenge-
re tid, vil temperaturen i kgleskabet
stige. For at kende den korrekte
temperatur, skal den afleeses i de
ferste 30 sekunder efter dgrens ab-
ning.

ADVARSEL ! Temperaturerne inde i kaleska-

bet haenger tset sammen med rumtemperatu-

ren, hvor tit deren &bnes, samt hvor meget
mad der er i kgleskabet. Afhaengigt af arsagen
veelges den position, som giver den mest pas-
sende temperatur. Under ekstreme tempera-
turforhold tilrddes det at bruge termostaten pa
en anden made. Nar rumtemperaturen er
meget hgj (f.eks. om sommeren) tilrades det
at stille termostaten pa den laveste position.

Omvendt tilrddes det at stille termostaten pa

den hgjeste position, hvis rumtemperaturen er

meget lav.

Lyskontakt

Lyset inde i kaleskabet kan slukkes ved at
traekke i denne knap.



Koldluft eller reguleret kulde (afhaengigt af model) DA

@ Denne betjeningsvejledning geel-
der for flere forskellige modeller.
Deres kgle-/fryseskabet er forsy-
net enten med den ene eller den
anden funktion. De kan hurtigt fin-
de ud af hvilken ved at sammenli-
gne Deres model med
illustrationerne pa denne side.

Kale-/fryseskabet er forsynet med et koldluft
ventileringssystem:
e Koldluft (A): Ventilationen far kold luft
til at cirkulere i keleskabet, sd tempera- A
turen fordeles mere jeevnt og der ikke
skabes kondensvand pa glashylderne.
* Reguleret kulde (B): Ved hjeelp af for-
delingssgijlen ledes luften ind pa alle ni-
veauer, sa der opnas en meget ensartet
temperatur og ikke skabes kondensvand

pa hylderne.

4
3
Ud over disse fordele i hverdagen S
tilrddes det at anvende ventilationen:
e under ekstreme klimatiske forhold (f.eks.
ved hedebglge)
e hvis der lige er stillet en stor maengde
madvarer i kgleskabet.

il

Sadan teendes der for ventilationen: B

Tryk pé start knappen (Tegning C)

@ Ventilatoren fungerer ikke uaf-
brudt. Hvor vidt der teendes for den,
afhaenger af temperaturen inde i
kaleskabet. Det er derfor helt nor-
malt, at den kun er i gang en gang
imellem, selv om start knappen er
korrekt trykket ned.

=

Model med koldluft

Model med reguleret kulde
Detalje "Start/Stop" knap
"Start/Stop" knap
Luftindsugning
Luftudblaesning

o0nso0®m>
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Forberedelse af de madvarer, som skal | keleskabet DA

Inden madvarerne kommes i kgleskabet :

Pak friske madvarer godt ind: Sadan bevarer Lad varme retter og drikke kele af udenfor
de deres smag, farve, fugtindhold og friskhed. keleskabet.
Det undgés 0gsa at visse madvarer kommer til Fjern kartonemballage omkring yoghurt plas-
at smage af andre. Kun grgntsager, frugt og tikbgtter.

lat ki llage i - o
salat kan opbevares uden emballage i grant Kontroller holdbarhedsdatoerne pa de kebte

sagsskuffen. o .
9 varer. Den ma ikke veere overskredet.

Sadan anbringes de forskellige madvarer i keleskabet

A Temperaturen er ikke lige lav i hele kgleskabet. Visse zoner er koldere end andre,
og madvarerne skal opbevares alt efter, hvilken zone der er mest hensigtsmaessig,
s de opbevares leengst og mest sikkert.

Mellemretter, ost, yoghurt,
creme fraiche, saucer

/g, smar

Flasker, maelk

Ked, fjerkrae, vildt et ra fisk,
paleeg

Friske grgntsager, frugt

Frosne og dybfrosne
madvarer, isterninger

14



Sadan anbringes de forskellige madvarer i keleskabet

Lad der veere lidt afstand mellem madvarerne,
sé luften kan cirkulere frit og for at undgé sam-
menblanding af de forskellige produkter.

Serg for, at emballage og madvarer ikke er i
kontakt med bagveeggen: Det er et specielt
koldt og fugtigt sted i keleskabet, hvor vand-
draber og rim kondenseres under kaleskabets
normale funktion.

DA

"Kold zone" signal

Den mest kolde zone, som si-
gnaleres af dette logo, er bere-
gnet til delikate madvarer, som
er sarte og hurtigt bliver for
gamle: Kad, fjerkree, fisk, palaeg, feerdigretter,
blandet salat, retter og kager pa basis af seg
eller flade, frisk pasta, teertedej, pizza/quiche,
friske produkter og ost af frisk meelk, grantsa-
ger Klar til brug solgt i plastikemballage samt
generelt alle friske produkter som har en hold-
barhedsdato, der kreever en opbevaringstem-
peratur p& mindre end eller lig med +4°C.

Kaleskabets hylder og bokse kan flyttes rundt

Kale-/fryseskabet er indrettet, sa det er nemt
at anbringe madvarerne. Hylder og bokse kan
flyttes rundt alt efter behov.

Maxi-fresh skuffe (afhaengigt af
model)

Maxi-fresh skuffen anbefales til opbevaring af
fisk og kad.

Den kan flyttes rundt pa forskellige steder i
keleskabet, hvis koldt reguleringen benyttes
(se afsnittet "Koldluft eller reguleret kulde").

Automatisk afrimning af keleskabet

Afrimning af keleskabet er helt automatisk.
Vandet fra afrimningen lgber ned i en bakke,
som sidder pa motoren. Varmen fra motoren
far dette vand til at fordampe.
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@ Det er helt normalt, at der dannes
sma vanddraber eller rim pa koles-
kabets bagveeg. Det er et specielt
koldt og fugtigt sted i kagleskabet,
hvor vanddraber og rim kondense-
res under kgleskabets normale fu-
nktion. Rimen forsvinder igen med
jeevne mellemrum under faserne
med automatisk afrimning af kales-
kabet.



Frosne produkter / dybfrosne produkter

Kale-/fryseskabet til husholdningsbrug giver
mulighed for at fryse madvarer: Det nedseet-
ter madvarernes temperatur hurtigt og helt
igennem, sa de kan opbevares i laengere tid.

DA

Dybfrysning er en hurtigere og mere intensiv
industriel metode end husholdningsmetoden.
De produkter, som kan kabes i handlen, er dy-
bfrosne.

Forberedelse af de madvarer, som skal indfryses

A Nedfrysning steriliserer ikke mad-
varer. Derfor er det vigtigt at ove-
rholde et par enkle regler for
hygiejne under forberedelsen af de
produkter, som skal fryses: Vask
heender, inden der rgres ved mad-
varerne, gar kekkengrej rent, som
lige er blevet brugt, inden det tages
i brug igen.

Frys kun madvarer, som er friske og af bedste

kvalitet. Brug oversigten "Rad om indfrysning

af madvarer" til at finde oplysninger om, hvil-
ke produkter der kan fryses, og hvor lang tid,
de kan opbevares.

Frugt og grentsager skal blancheres, inden de
fryses ned, for at de kan bevare farve, smag
og vitaminer: Kom dem i kogende vand et par
minutter.

Del madvarerne op i portioner, som hver sva-
rer til den maengde, der skal bruges til et mal-
tid. Desuden fryser sma portioner hurtigere
helt igennem.

Emballagen skal lukkes helt teet omkring mad-
varerne, sa de ikke mister smag og udtarrer.
Brug plastikposer, polyaetylen film, stanniol el-
ler bokse egnet til nedfrysning.
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Hvis der bruges plastikposer, skal luften klem-
mes ud, inden de lukkes.

A Kom aldrig flasker eller glas med
veesker i fryseren, med mindre de
kun er 2/3 fyldt: Ved nedfrysning
udvides veeske, og beholderen risi-
kerer at spraenge.

e Nedfrysningsdato

e Sidste holdbarhedsdato

e Madvaretype

e Antal portioner

Hvis De kaber dybfrosne produkter, skal de
kommes i indkgbsvognen til sidst. Se godt ef-
ter, at:

« Emballagen ikke er gdet i stykker

e Atde ikke er deekket af rim (det betyder,
at de har veeret delvist optget)

Kom dem i en termopose eller i avispapir,
transportér dem hurtigt hjem, og kom dem
straks i fryseren.

Fglg altid anvisningerne om sidste holdba-
rhedsdato. Kale-/fryseskabet har et fryserum,
som gar det muligt at opbevare dybfrosne va-
rer optimalt.



Rad om indfrysning af madvarer DA

Friskt kad

Lam i sma stykker 8 maneder
Svinesteg 5 maneder
Svinekoteletter 4 maneder
Kogt oksekad, roastbeef 10 maneder
Oksesteaks, entrecote, i sauce, kalvesteg 8 maneder
Kalvesteaks, koteletter 10 maneder
Hakket kad 4 maneder
Indvolde 3 maneder
Palser 2 maneder

Det tilrades at ta kad helt op, inden det tilberedes for at undga, at det steges hurtigere udenpa end in-
deni, med undtagelse af smé panerede stykker, som kan steges direkte ved svag varme, samt kogt kad.

Fjerkree
Fjerkree skal veere plukket/fldet, temt for indvolde, eventuelt skéret i stykker, vasket og tarret

Produkt Holdbarhed

And 4 maneder
Kanin 6 maneder
Hgne til bouillon 7 méaneder
Gas 4 maneder
Kylling 10 maneder
Kalkun 6 maneder
Indvolde 3 maneder
Vildt

Vildt skal veere plukket/flaet, tamt for indvolde, eventuelt skaret i stykker, vasket og tarret.

Produkt Holdbarhed

Vildand, sneppe, fasan 8 maneder
Hare 6 maneder
Agerhgne, vagtel 8 maneder
Fisk
Produkt Holdbarh Forberedelse
ed
Karpe
Gedde
Pighvar Fisken skrabes, temmes for indvolde, og hovedet skeeres af.
Laks 2 maneder |Vaskes, tarres og indfryses.
Makrel
Suder
Drred
Guldbrasen 3 maneder Fisken skrabes, tsammes for indvolde, og hovedet skeeres af. Den kommes 30
Sgtunge sekunder i koldt saltet vand, terres af og indfryses.
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Rad om indfrysning af madvarer DA

Tilberedte retter
Opbevaringstiden for tilberedte retter mindskes, hvis der er brugt fleesk eller bacon til at give retten smag.

Produkt Holdbarhed Forberedende
opvarmning
Sovs pa basis af kadsaft 2 Koges halvt
3 maneder —_—
Tomatsovs Opvarmes passende
Minestrone med grgntsager 2 maneder Uden pasta
Lasagne 4 maneder Bages halvt
Stege 2 maneder Opvarmes passende
Tvae_rstykker af kalvekglle 1 m:c:}neder Koges halvt
Kaed i sovs 3 maneder
Vildtragout 2 maneder Opvarmes passende
Fisk kogt i vand, ovnstegt fisk
Kgdfarseret peberfrugt, aubergine eller squash
- - - L - o Koges/bages
Champignon svitset med hvidlgg og persille, ratatouille af 2 maneder halvt
peberfrugter
Spinat kogt i vand
Pizza 6 maneder Opvarmes passende
Varm retterne direkte p& komfuret eller i ovnen uden optgning farst
Gregntsager

Det tilrddes at blanchere grgntsagerne med damp, sa de ikke mister hverken vitaminer eller mineralsalte
under kogningen. Desuden er det pa denne made ikke ngdvendigt at vente pa, at de bliver terre, inden
de indfryses. De skal blot kgle af.

Produkt Holdbar Forberedelse Blancheringstid
hed

Asparges 12 méneder | Vask og fjern tradene 2 minutter

Kal, blomkal 6 méneder |Vask og skeer i stykker 2 minutter (1)
Artiskokker Fjern de omgivende blade 6 minutter (1)
Bgnner Beelges 3 minutter
Grgnne bgnner Vask og skeer enderne af 4 minutter
Champignons 12 méneder Vask 2 minutter (1)
Auberginer Vask og skeer i skiver 4 minutter (2)

Peberfrugter (3)

/Erter, tomater (3)

Vask, skeer i skiver, fjern kerner

Beelges og fryses straks i et enkelt lag og
pakkes ind.

Persille, basilikum 8 méaneder
Spinat

Minestrone

grentsagsblanding (selleri, |12 méaneder

gulrgdder, sglvbede,
porrer, osv. )

Vask

Blancheres ikke

2 minutter

Vask, skeer i stykker og del op i portioner.
Kom ikke kartofler i, de bliver ellers sorte.

Blancheres ikke

(1) Kom lidt vineddike eller citron i kogevandet (syrligt vand).

(2) Nedsaltes inden kogning.

(3) Nér disse grgntsager tar op, falder de sammen, for de indeholder meget vand. Det tilrddes derfor kun at tg dem op,

hvis de skal koges/bages.

I aimindelighed bliver grantsager leekrest, nar de koges direkte uden farst at blive tget op. Kogetiden

mindskes alt efter blancheringstiden.
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Rad om indfrysning af madvarer

Frugt

DA

Frugt skal deekkes med sukker eller en sukkeroplgsning alt efter typen. Der skal bruges 250 gr. til 1
kg frugt. Sukkeroplasninger bruges i forskellige procentforhold. De fremstilles ved at koge vand med
sukker i falgende koncentrationer:

e 30 % oplgsning, 450 gr. sukker pr. liter vand;
e 40 % oplgsning, 650 gr. sukker pr. liter vand;
e 50 % oplgsning, 800 gr. sukker pr. liter vand;

For ikke at forringe frugternes farve haeldes der lidt citronsaft over, inden de deekkes med sukker, eller
der kommes lidt citronsaft i sukkeroplgsningen. Beholderne med frugt skal sta en time i kgleskabet, in-
den de kommes i fryseren. Frugterne skal vaere daekket helt af sukkeroplgsningen.

Produkt

Holdbar

hed

Forberedelse

Abrikoser 8 maneder | Vask, tag sten ud, 30% sukkeroplasning
Ananas Skreel, skeer i skiver, 50% sukkeroplgsning
Appelsiner 10méneder |Skreel, skeer i skiver, 30% sukkeroplgsning
Kirsebaer Vask, tag sten ud, daek med sukker eller en 30% sukkeroplgsning
Jordbaer Vask, fjern stikle og deek med sukker
12maneder | Skreel, skeer i skiver, tag kerner ud, haeld en 30%

Melon .

sukkeroplgsning over

o Skreel, tag sten ud, skeer i skiver, haeld en 50% sukkeroplgsning

Ferskner 8 maneder over
Grapefrugt 12maneder |Skreel, skeer i skiver, 30% sukkeroplgsning
Citrusfrugtsaft 10maneder |Pres, fjern kerner, kom sukker pa efter behag
Blommer Vask, tag sten ud, deek med sukker eller 50% sukkeroplgsning
Druer 12méaneder |Pil druerne af klasen, vask, deek med sukker eller 30%

sukkeroplgsning
Blaber,brombeer, 10maneder |Vask, fijern stilke og deek med sukker

solbeer, hindbeer, ribs

Brad

Kan opbevares 2 maneder. Optgs i ovnen ved 50°C, som teendes efter at brgdet er kommet i.

Smgr og ost

Frys smgr og ost ved at dele dem op i portioner svarende til en uges forbrug. Smer og harde oste (f.eks.
parmesan) kan opbevares i 8 maneder, andre oste i 4 maneder. De skal optgs i keleskabet, idet der
holdes gje med det kondensvand, disse produkter danner.
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Placering af madvarerne i fryseren

Friske madvarer ma ikke anbringes ved siden
af allerede indfrosne produkter for ikke at ska-
be en temperaturstigning af disse.

Hurtig indfrysning

Funktionen "hurtig indfrysning” giver muli-
ghed for at seenke fryserens temperatur mak-
simalt meget hurtigt, s& der kan indfryses en
stor maengde friske madvarer pa kort tid (se §
"Ibrugtagning og indstilling af kele-/fryseska-
bet").

Madvarerne kan anbringes i alle indfrys-
ningsrummene. @nskes der en hurtig indfrys-
ning helt igennem, tilrddes det dog at anbringe
madvarerne i fyserens "hurtig indfrysningszo-
ne", dvs. i den gverste skuffe (se Tegning).

Den hurtige indfrysning harer op af sig selv ef-
ter 52 timer. Den kan ogsa stoppes manuelt
ved at trykke pa knappen igen (den gule lam-
pe slukker).

@ Madvarerne skal fryses helt igen-
nem sa hurtigt som muligt for at de
kan bevare vitaminer, naeringsvaer-
di, udseende og smag.
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DA

@ Den maksimale veegt af madvarer,
der kan indfryses pa 24 timer, er
angivet pa typepladen (som sidder
inde i kgleskabet nederst pa vens-
tre sideveeg) som "' INDFRYS-
NINGSKAPACITET/FREEZING
CAPACITY (kg/24h)".

I




Optaning af madvarer

Madvarer kan optas pé fem forskellige mader:

» ved forst at stille dem nogle timer i kales-
kabet

e ved at lade dem tg langsomt op ved
stuetemperatur

e ialmindelig ovn ved meget lav tempera-
tur (40/50°C)

e i mikrobglgeovn
e ved at koge/bage dem direkte

Optening i keleskabet er den mest langsom-
me, men sikreste optgningsmetode.

A Madvarer som er optget, eller kun
delvist optget, ma aldrig genind-
fryses uden farst at veere tilberedt.

Afrimning af fryseren

Fryseren skal afrimes, nar der er dannet et lag
rim pa 5-6 mm inde i fryseren. Denne tykkelse
af rim forhindrer fryseren i at fungere korrekt,
og skaber et stagrre energiforbrug.

Tem fryseren helt, og kom de frosne varer i
fryseposer eller avispapir. Anbring dem et
keligt sted.

Sluk for fryseren ved at stille termostaten
pa (|) Lad fryserens dagr st aben.

Anbring en gryde med varmt vand pa et lille
treebreet eller en bordskéner, og seet det ind i
fryseren for at fremskynde afrimningen.

Seet aflgbskanalen i, og anbring en bakke un-
der den som vist pa tegningen.
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DA

A Det frarades at komme produkter i
munden, som lige er kommet ud af
fryseren (is, isterninger osv.): De
har en meget lav temperatur, og ri-
sikerer at forarsage frostskader.
Udga at rgre ved frosne eller dyb-
frosne varer med vade heender: De
risikerer at kleebe sig fast. Det
tilrddes kun at optg madvarer til
brug umiddelbart efter.

A Der ma under ingen omstaendighe-
der benyttes radiator, fontarrer el-
ler andre elektriske apparater,
samt knive eller metalgenstande
for at fremskynde afrimningen, for
det kan forvolde uoprettelige ska-
der pa fryseren.

Gar fryseren ren, inden termostaten indstilles
igen som anfgrt i afsnittet "Indstilling af keles-
kabets temperatur", og kom de frosne produk-
ter i den igen. (Se afsnittet "Rengering af
apparatet").



Almindelig vedligeholdelse af apparatet

DA

A Far enhver form for vedligeholdelse skal stikket tages ud af stikkontakten. Traek
ikke i ledningen, men tag direkte fat i stikket for at traekke det ud.

Renggring af apparatet

A For at sikre bedre hygiejne og sik-
ker opbevaring af madvarer
tilrddes det at renggre og desinfice-
re kole-/fryseskabet jeevnligt:
Kaleskabet én gang om maneden,
og fryseren hver gang den afrimes.

Tom kele-/fryseskabet, og kom indholdet i ter-
moposer eller avispapir, som anbringes et
kaligt sted.

Renger kele-/fryseskabet ind- og udvendigt
med natron oplgst i vand (1 spiseske til 4 liter
vand). Brug ikke alkohol, skurepulver eller ren-
geringsmidler, som kan gdeleegge overflader-
ne.

A Der ma ikke benyttes damptrykren-
ser. Den brandvarme damp kan
gdelaegge overfladerne og de elek-
triske kredslgb. Der er direkte risiko
for dgdeligt elektrisk stad.

Skyl med rent vand, og ter efter med en kiud.
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Kontrollér med jaevne mellemrum, at hullet til
udledning af afrimningsvandet ikke er tilstop-
pet, og ger det rent med en lille pind som vist
pa tegningen.

Husk en gang imellem at renggre kondensato-
ren, som sidder bag pa kele-/fryseskabet (se
afsnittet "Beskrivelse af kale-/fryseskabet™).
Brug en tar bgrste til det, eller endnu bedre,
stavsugeren.

Tilslut kele-/fryseskabet igen, og justér om
ngdvendigt keleskabets termostat som anvist i
afsnittet "Indstilling af keleskabets tempera-
tur", og tryk pa knappen "Hurtig indfrysning".
Vent tre kvarter med at saette madvarerne pa
plads igen i kale-/fryseskabet.

Stands "hurtig indfrysning" 24 timer senere.



Almindelig vedligeholdelse af apparatet DA

Skuffen til frugt og grgnsager er udstyret med
et filter, som kontrollerer fugtniveauet, s& det
holdes tilpasset til optimal bevaring af disse
madvarer.

Sadan renggres filteret: Tag det everste af
grentsagsskuffen af, afmontér laget, fiern "K"
filteret og vask det under vandhanen. Gli-
dekurven kan tages af sddan: Traek kurven s&
langt ud som muligt, laft den bageste ende op,
og traek den ud.

Skift af peere

A Treek stikket ud af stikkontakten.

e Dévissez la vis qui maintient le plafon-
nier.

e Tag lampeglasset af, og skift pseren ud
med én af samme model (15 WATT
maks.). Seet lampeglasset pa igen, og
speend skruen.

Clearit

For at forleenge apparatets levetid, anbefales
det at benytte Clearit renggringsmidler.

Fagfolks ekspertise stillet
til rAdighed for den private
bruger

Clearit tilbyder professionelle produkter og
lgsninger tilpasset til den daglige vedligehol-
delse af elektrisk kakkenudstyr i hjemmet.

Du finder disse produkter hos din ssedvanlige
forhandler, samt en raekke andre biprodukter
og forbrugsvarer.



Lyde, gener eller sma fejl DA

Normale funktionslyde

For at kale-/fryseskabets temperatur kan forblive konstant, gar motoren i gang med jeevne mel-
lemrum. De lyde det forarsager er helt normale funktionslyde, og de vil automatisk blive kortere,
sa snart kele-/fryseskabet har ndet den gnskede temperatur. Det drejer sig om fglgende lyde:

LYD ARSAG

Stammer fra motoren. Denne brummen kan ind imellem blive

Brummen ) A o, -
steerkere, lige nar motoren gar i gang

Gurglende lyde eller let

Stammer fra kalevaesken, som cirkulere i kalekredslagbets rar
brummen

Der hgres altid sma klik, nar termostaten starter eller standser

Klik
motoren

Hvis kale-/fryseskabet har en ventilator (afhaengigt af model), kan

LR RS luften, som cirkulerer inde i apparatet, skabe en let baggrundsstej

Gener eller sma fejl

Der kan opsta fejl ved benyttelse af kagle-/fryseskabet. Inden serviceafdelingen kontaktes, be-
des De fgrst undersgge, om De selv kan lgse dem ved hjeelp af falgende vejledning:

PROBLEM RAD

- Undersgg om kele-/fryseskabets ben er indstillet rigtigt, og om
det star stabilt

- Undersgg, om kgle-/fryseskabet rgrer ved vaeggen
Ualmindelige lyde - Undersgg, om alle flytbare dele (bokse, hylder osv. ) sidder som
de skal

- Undersgg, om flasker eller beholdere anbragt i kale-/fryseskabet
rerer ved hinanden

- Undersgg, om termostaten er indstillet som anvist i afsnittet
"Indstilling af keleskabets temperatur"”

- Hvis der lige er anbragt en stor maengde madvarer i kgleskabet,
sgrg da for at justere termostaten igen som vist i afsnittet
"Indstilling af keleskabets temperatur"

- Serg for ikke at dbne kaleskabsdgren alt for tit eller at lade den
sta dben

Kgleskabet producerer ikke
nok kulde

- Undersgg, om termostaten ikke star pa d)

- Undersgg, om kgle-/fryseskabets stik er sat i stikkontakten
- Undersgg, om elnettets hovedafbryder ikke er sléet fra, om
sikringen er géet eller den har Igsnet sig

Kole-/fryseskabet producerer
slet ikke kulde




Lyde, gener eller sma fejl DA

PROBLEM
Der dannes rim inde i
kaleskabet

RAD

- Serg for ikke at bne dgren for tit eller at lade den std dben

Ydersiderne er varme

- Det er helt normalt, for det hindrer, at der dannes dug uden pa
kele-/fryseskabet

Der dannes vanddraber p&
kole-/fryseskabets yderside

- Nar der ikke er teendt for varmen i huset (f.eks. om foraret og om
efteraret) og rummets luft er lidt fugtig, kan det ske at der dannes
lidt kondensvand uden pa kele-/fryseskabet. Det er ikke farligt, og
kale-/fryseskabet fortseetter med at fungere korrekt

Der dannes sméa vand eller
rimdraber pa kaleskabets
bagveeg

- Det er helt normalt, for det er et specielt koldt og fugtigt sted i
keleskabet, hvor vanddraber og rim kondenseres under
keleskabets normale funktion. Rimen forsvinder igen med jeevne
mellemrum under faserne med automatisk afrimning af keleskabet

Visse madvarer fryser ikke
helt

- Det er normalt, at madvarer, som indeholder meget sukker, fedt
eller alkohol ikke fryser helt og forbliver blgde til dels (is, frugtsaft
0sv.)

Der star draber i bunden af
kaleskabet

- Undersgg, om hullet til udledning af afrimningsvandet er
tilstoppet. | s& fald skal det renses ved hjeelp af en lille pind eller
en metaltrdd som anfart i kapitlet "Almindelig vedligeholdelse af
apparatet"

Det frosne kad har hvide
striber

- Undersgg, om termostaten er indstillet rigtigt og ikke pa en for
lav temperatur (se afsnittet "Indstilling af keleskabets
temperatur")

- Undersgg, om kadet ikke har veeret opbevaret for leenge i
fryseren, ved at benytte skemaet "Rad om indfrysning af
madvarer"

Det er sveert at dbne dgren

-- Det er normalt, at dgren er lidt sveer at &bne, iseer hvis den lige
er blevet lukket: Der dannes et lille undertryk, som skal sikre, at
daren er helt teet. Vent et par minutter med at lukke den op igen

Lyset i kgleskabet er slukket

- Undersgg, om termostaten star pa (')

- Undersgg, om kgle-/fryseskabets stik er sat i stikkontakten

- Undersgg, om elnettets hovedafbryder ikke er sléet fra, om
sikringen er géet eller den har Igsnet sig

- Undersgg, om paeren er sprunget, og se afsnittet "Udskiftning af
peere".
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Kundeservice

Eventuel vedligeholdelse af apparatet skal fo-
retages:

- enten af Deres forhandler,

- eller af en kvalificeret fagmand, som er ane-
rkendt til dette meerke.

Nar De ringer op, skal De angive apparatets
fulde reference (model, type, serienummer).
Disse oplysninger star pa typeskiltet, der sid-
der pa apparatet.

COMBI FRIDGE - FREEZER
REFRIGERATEUR-CONGELATEUR
TYPE SERIAL
cLass
MODELE| CLASSE NUMBER
TOTAL GROSS CAPACITY NET CAPACITY FREEZER
VOLUME BRUT TOTAL VOLURE UTILE CONGELATELR |
NOMINAL VOLTAGE
R 600a TENSIONE NOMINALE
L R (£ e
FREEZING CAPACITY kg/24h MADE IN ITALY
POUVOIR DE CONGELATION FABRIQUE’ EN ITALIE
SYSTEME COMP. cop.
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